ANEXO : Cuadro de Areas

poblacién distrital 82 319
poblacién jéven 17 332
personas dedicadas a la gastronomia 1697
La escuela esta destinada para 1018

alumnos

inc. Profesor

Personal que requiere RS Necesita N° personas Turno M Cantidad de Alumnos Tipo de aula Cantidad area por por persona  m2 por aula  circulacién
de més capacitacion capacitacion Turno N aulas TOTAL por aula aulas parcial alumno
1 Cursos libres teéricos 5% 50 25 per. 2 14 Aula modelo 4 por persona 56 112
Cursos libres préacticos 25 per. 2 14 Aula modelo 4 por persona 56 112
Cocina 60% 185 90 per. 9 15 Aula de cocina 6 9.3 por persona 139.5 837
30 Aula teoria expo 3 15 por persona 45 135
Pasteleria y Panaderia 611 185 90 per. 10 15 Aula de panaderia 6 9.3 por persona 139.5 837
30 Aula teoria expo 3 15 por persona 45 135
30 Lab. Bromatologia 1 4.648 por persona 139.44 139.44
2 92 46 per. 5] 23 Aula teoria 2 15 por persona 345 69
bartender
12 Aula bar 3 4 por persona 48 144
Adm. De restaurantes 92 46 per. 4 12 Aulas,teorl'a 2 15 por persona 18 36
23 Aula computo 2 2 por persona 46 92
Mozo 60 30 per. 2 15 Aula comedor 2 4 mesa de 4 60 120
25% 255 120 per. 7 30 Aula teoria expo 1 15 por persona 45 45
23 Aula de computo 1 2 por persona 46 46
3 Jefe de cocina 15 Aula de pasteleria 1 9.3 por persona 139.5 139.5
15 Aula cocina 3 9.3 por persona 139.5 418.5
12 Aula Bar 1 10 por persona 120 120
4 Logistica 10% 102 51 per. 2 30 Aula teoria 1 15 por persona 45 45
Diplomados 15 Aula de cocina 1 9.3 por persona 139.5 139.5
Total 100% 1018 523 per. 39 39 3721.94
30% 1116.582
NS Area por é‘rea de- Aref:l
persona circulacion parcial
area de sistemas 3 15 45 m?
Escenario al area de presentador 1 14 14 m?
aire libre area de espectador 100 1 100 m?
1185 m?
30% 3555 m°
[ 15408]
area de sistemas 1 15 15 m?
Auditorio area de presentador 1 14 14 m?
area de espectador 100 1 100 m?
foyer 100 0.81 81 m?
vestidor 2 4.2 84 m?
ss.hh 2 15 30 m®
2349 m?
30% 7047 m*
[ 30537
area de lector 50 25 125 m?
Biblioteca atencién 1 2.5 25 m?
area de consulta digital 10 0.6 6 m’
area de libros 100 m?
m’
30% 7005 m°
303.55| m*
cocina 6 9.3 81 m?
Restaurante comedor 150 1.8 270 m?
sala de espera 10 14 14 m?
zona de bar 5 3.1 155 m?
cata 6 1.4 8.4 m?
sshh 15 15 m?
[ ]

|Cantidad de ambientes

lab.bromatolog
aulas de cocina
aulas de teoria
aulas comedor
au. Computo
bar

Recepcion y control de mercaderia 3.24
Depésito de viveres 8.1
Camaras frigorificas 20.6145
Preparacién 14.6853
Coccién 16.362
Lavado de vajillas 11.988
Enrtrega del servicio 5.913
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cocina 5 9.3 101.25 m

comedor alumnos 80 15 120 m
Comedor empleados 45 15 67.5 m?
Cafeteria comedor auditorio 100 15 150
sshh mujeres 14.7
sshhhombres 20

|Planta de lacteos | | 300 | m* |
|Area de lockers | | 200 | m* |
Ambiente N°personas Area por éf e de- Areé
persona circulacion parcial

Tépico 1 9.5 9.5 m?
Vigilancia 5 2 10 m?
Atencién al alumno 1 10 10 m?
Atencion a los padres 1 10 10 m?
Sala de espera 8 15 12 m?
Informes 3 25 75 m?
Administraciéon |Sala de docentes 30 15 45 m?
Secretaria 1 10 10 m?
Sala de reuniones 40 25 100 m?
Admin y contab. académica 1 10 10 m?
Direccién académica 1 10 10 m?
1 10 10 m?
area de logistica 1 10 10 m?
area de sistemas 1 10 10 m?
area de marketing 1 10 10 m?
rrhh 1 10 10 m?
admin y contab. Restaurante 1 10 10 m?
finanzas restaurante 1 10 10 m?
cuarto de seguridad 1 5 5 m?
309 m?
30% 92.7 m?
[ 2007 | m?
Cuarto de mantenimiento 2 25 5 m?
Camerinos 3 4 12 m?
Camerinos 3 5 15 m?
[ 32 | m?

Area de descarga 27 m I

m

Deposito de basura 8 m?
Deposito de limpieza 5 m?
Deposito herramientas de cocina 8 m?
Depositos | 21 | m?
Lavatorios Inodoros Urinarios m?
SSHH mujeres Educacién alumnos 7L 7in 7 2.1 14.7 m?
SSHH hombres Educacién alumnos 7L 7in 7u 7 3 21 m?
SSHH mujeres profesores 1L 1in 1 2.1 2.1 m?
SSHH hombres profesores 1L 1in 1u 1 3 3 m?
SSHH mujeres administracion 2L 2in 2 2.1 4.2 m?
SSHH hombres administracién 2L 2in 2u 2 3 6 m?
[ 51 | m*

3

7511.542 z
Escaleras, hall, circulacion 30% I 2253.4626 m?
TOTAL 9765.0046 m?




