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RESUMEN 
 

 
La presente tesis titulada “Escuela Gastronómica con Guardería Infantil en el 

Distrito de Puente Piedra” plantea una propuesta arquitectónica de 

infraestructura educativa diseñada y acondicionada para instruir las 

especialidades relacionadas a la gastronomía; que, a su vez, ayude a los jóvenes 

de escasos recursos a acceder a una formación de calidad en una institución de 

educación superior pública integrada a una guardería infantil que funcione como 

un servicio de apoyo social. La Escuela Gastronómica con Guardería infantil 

busca impartir la enseñanza de la gastronomía en espacios diseñados y 

equipados de manera óptima para el desarrollo de las actividades culinarias y 

buen desenvolvimiento de sus estudiantes. Asimismo, la escuela lleva integrada 

consigo una guardería infantil que nace como una alternativa para los padres 

jóvenes que opten por acceder a la formación técnica en gastronomía, y que esto 

los ayude a impulsar sus proyectos de emprendimiento en el rubro. 

 

Para obtener los resultados esperados, se tomó en cuenta información del INEI; 

así como el Plan de Acción Distrital de Seguridad Ciudadana 2021 elaborado por 

el CODISEC – Comité Distrital de Seguridad Ciudadana de Puente Piedra, donde 

se explica la situación actual del distrito mediante un análisis y diagnóstico 

socioeconómico donde se recogen las problemáticas del distrito. Asimismo, para 

lograr el diseño arquitectónico, se trabajó con el Reglamento Nacional de 

Edificaciones con la Norma A 0.40, A 0.70, A 0.80 y la Norma Técnica “Criterios 

de Diseño para Institutos y Escuelas de Educación Superior Tecnológica” - 

MINEDU. 

 

En conclusión, la presente investigación tiene por finalidad diseñar una Escuela 

Gastronómica que cuente con una adecuada infraestructura y equipamiento 

óptimo para la enseñanza de la gastronomía peruana e internacional; integrada 

a una guardería infantil que tenga la función de apoyar a los jóvenes padres que 

deseen acceder a este servicio educativo promovido por el gobierno local. 

Palabras claves: escuela, gastronomía, guardería.
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ABSTRACT 
 

This thesis entitled “Gastronomic School with Child Care Center in the Puente 

Piedra District” presents an architectural proposal for an educational 

infrastructure designed and equipped to instruct the specialties related to 

gastronomy; and once it helps young people with limited resources to access 

quality training in a public higher education institution. The Gastronomic School 

with Nursery School seeks to teach gastronomy in spaces designed and 

equipped in an optimal way for the development of culinary activities and the good 

development of culinary activities and the good development of its students.  

 

Likewise, the school has integrated a nursery school that was born as an 

alternative for young fathers and mothers who choose to access technical training 

in gastronomy, and that this helps promote their entrepreneurial projects in the 

field. 

 

In order to obtain the expected results, information from INEI was taken into 

account, as well as the District Action Plan for Citizen Safety 2021 prepared by 

CODISEC - Puente Piedra District Committee for Citizen Safety, which explains 

the current situation of the district through a socioeconomic analysis and 

diagnosis of the district's problems. Likewise, to achieve the architectural design, 

we worked with the National Building Regulations - Standard A 0.40, A 0.70, A 

0.80 and the Technical Standard "Design Criteria for Institutes and Schools of 

Higher Technological Education" - MINEDU. 

 

In conclusion, the purpose of this research is to design a Gastronomic School 

with adequate infrastructure and equipment for the teaching of Peruvian and 

international gastronomy; integrated to a day care center that has the function of 

supporting young parents who wish to have access to this educational service 

promoted by the local government. 
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INTRODUCCIÓN 
 
 
La siguiente tesis tiene como finalidad conseguir y recaudar la información 

necesaria para desarrollar una propuesta de diseño arquitectónico del proyecto 

de grado. Esta tendrá como resultado brindar los criterios de diseño para la 

arquitectura de una Escuela Gastronómica con guardería infantil.   

 

El impacto gastronómico dio lugar a que, en Lima y provincias, surgieran diversas 

instituciones que brinden formación técnica - profesional en Cocina. El distrito de 

Puente Piedra no fue la excepción y es que, siendo uno de los distritos con una 

densidad poblacional de jóvenes y adolescentes bastante alta, comenzó a 

albergar instituciones privadas que ofertaron la carrera; sin embargo, estas no 

fueron accesibles para toda la población. Es una realidad que el distrito de en 

cuestión cuenta con una gran parte de su población joven en una situación de 

trabajo y estudio nulo y, entre las razones, se identifica que una de ellas es la 

ausencia de centros que sean parte de un sistema de formación pública en 

cocina y que se sensibilicen para lograr brindar otros servicios de apoyo social 

que hagan realidad la inserción laboral de más jóvenes a los sectores de escasos 

recursos.  

 

El planteamiento de la Escuela gastronómica con Guardería Infantil busca cubrir 

las necesidades de los jóvenes del distrito; no solo proporcionarles educación de 

calidad en gastronomía y usarla como arma social, sino por brindarles otros 

servicios de apoyo social tanto a los estudiantes como a la comunidad de los 

alrededores.  
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Figura N°1: Afiche de la Feria Gastronómica “Sabor Puentepedrino” que albergó de manera 

gratuita a los emprendedores en el rubro gastronómico, organizado por la Subgerencia de 

Programas sociales de la Municipalidad de Puente Piedra. 

Fuente: Pagina Facebook Oficial – Municipalidad de Puente Piedra. 

 

 
Figura N° 2: Estos eventos son desarrollados en los espacios públicos abiertos. Debido a la 

cantidad de emprendedores y jóvenes interesados, estas áreas resultan ser insuficientes para 
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las actividades a desarrollarse. Fuente: Pagina Facebook Oficial – Municipalidad de Puente 

Piedra. 

 

 
Figura N°3: Las ferias Gastronómicas son de gran ayuda para incentivar y difundir el arte 

culinario en el distrito ya que también se presentan algunas instituciones para la formación en 

cocina. Fuente: Pagina Facebook Oficial – Municipalidad de Puente Piedra. 
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Figura N°4:  Feria ALLINTA MIKUY, cuyo objetivo fue exhibir la variedad de productos 

saludables, organizado por la Municipalidad de Lima y la Municipalidad Distrital de Puente Piedra. 

Fuente: Pagina Facebook Oficial – Municipalidad de Puente Piedra. 

1. GENERALIDADES 
 
1.1.  Problema 
 

Lima Metropolitana posee un índice de jóvenes entre los 15 - 29 años que no 

estudia ni trabaja denominados como “Ninis”. Desde este punto, considerando 

solo a los jóvenes desde los 15-24 años de edad se alcanza un promedio de 

17.3% de esta población. Esta tendencia se ha ido manteniendo en los últimos 

5 años, con mayor presencia en las áreas urbanas a diferencia de las áreas 

rurales, y posicionando a las mujeres con un índice de mayor participación a 

diferencia de la población masculina. Claramente, esto se convierte en una 

problemática, ya que más jóvenes sin ocupación ni orientación y con escasas 

opciones de acceder a un sistema de formación pública pueden refugiarse en 

actividades que contribuyan a la incidencia delictiva.  

 

 
Figura N°5: Población de años, que no estudia ni trabaja, según ámbito geográfico y grupos de 

edad, 2009-2019 

Fuente:  INEI 
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Figura Nº 6 Composición según sexo de la población de 15 – 29 años que Ni estudia Ni trabaja 

Encuesta Nacional de Hogares - 2019 (%). 

Fuente: INEI 

 

 
 
Figura Nº 7: Población de 15 – 24 años de edad que Ni estudia Ni trabaja, según sexo y grupos 

de edad, 2009-2019 (Porcentajes). 

 

15.30%

19.30%

20.80%

Población de jovenes entre 15-29 años de edad que Ni estudia Ni 
trabaja según grupos de edad , en Lima Metropolitana - 2019  

15-17 AÑOS 18-24 AÑOS 25-29 AÑOS

55,328 
jovenes 

40,698 
jovenes

51,338 
jovenes

Población NINIs Lima(15-29 
años): 266,000 jovenes
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1.1.1. Identificación del problema 
 
 
Puente Piedra es uno de los distritos con una tasa bastante alta en densidad 

poblacional y se refleja en sus habitantes entre los 0-24 años de edad. Esto 

genera una mejora para el crecimiento económico del distrito; sin embargo, 

también implica una repercusión negativa, ya que el incremento 

desproporcionado de la población contribuye a que más jóvenes de sectores de 

menores recursos, que no tienen alguna ocupación, puedan caer en grupos 

delictivos. La población NINI, joven de Lima Norte, comprende un aproximado 

de 23.56%. 

 
Figura Nº 8: Porcentaje de problemática social en Puente Piedra – CODISEC. 

 

Según la Unidad de Gestión Educativa Local N.º 04, entre los principales 

problemas sociales recogidos de las instituciones educativas de Puente Piedra, 

encontramos: el embarazo adolescente en edad escolar; el consumo de drogas 

y alcohol y la violencia familiar. Estos factores generan que los jóvenes tengan 

que desertar de sus estudios y vean casi nula la oportunidad de acceder a la 

formación superior.  

 

 
Figura Nº 9: Cuadro de problemática social en Puente Piedra – CODISEC. 
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En la última década, se produjo la aparición de muchas instituciones de 

formación gastronómica en todo el país, y el distrito de Puente Piedra no fue la 

excepción, ya que muchos jóvenes puentepedrinos decidieron optar por una 

formación técnica en cocina o tomar capacitaciones relacionadas a la 

gastronomía con el fin de afianzar sus conocimientos y convertirlos en 

oportunidades de emprendimiento. Debido a la demanda, surgieron institutos 

que, de manera desordenada e informal, comenzaron a ofertar sus servicios sin 

haber pasado por las regulaciones básicas de calidad en la enseñanza; además 

de presentar deficiencias en su infraestructura y equipamiento para las 

actividades culinarias. Y es que hasta la fecha en el lugar se ha visto que la gran 

mayoría de centros de formación gastronómica, que, al nacer de manera 

improvisada, no usaron los criterios técnicos de diseño para implementar 

ambientes adecuados para el alumnado. Asimismo, tanto escuelas como 

institutos de cocina no han planteado brindar algún otro tipo de servicio de apoyo 

social que trate de mitigar las verdaderas necesidades de sus estudiantes y de 

la comunidad, como la situación de los padres y madres jóvenes.  
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Figura Nº 8: N° de Instituciones educativas públicas y privadas – Puente Piedra- CODISEC 

Cuadro: Elaboración Propia 

 

Puente Piedra alberga un gran número de migrantes de las diferentes regiones 

del Perú, y que, en muchos casos, por necesidad, incursionan en la gastronomía 

de manera informal sin dejar de lado la posibilidad de instruirse, capacitarse y 

emprender de manera profesional en el rubro. Esta población, además de 

afianzar sus técnicas culinarias, necesita ser instruida para mejorar el servicio 

que brindan a la comunidad, mediante las correctas normas de higiene y demás 

procesos que conllevan a tener un negocio gastronómico. Otra problemática es 

que estas actividades, en muchos casos informales, generan un mal uso de los 

espacios públicos y la obstrucción del libre tránsito en el distrito. 

 
 
 
 1.2. Objetivos 

 
1.2.1. Objetivo General 

 

Diseñar una escuela gastronómica con Guardería Infantil para 

jóvenes hasta los 24 años de edad en el distrito de Puente Piedra; 

que posea una adecuada infraestructura y equipamiento para la 

enseñanza de la gastronomía peruana, integrado a una guardería 
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infantil como apoyo a los jóvenes padres de escasos recursos, con 

el fin de acceder a una educación de primera calidad promovida por 

el gobierno local.  

 

1.2.2. Objetivos Específicos 
 

- Analizar la situación socioeconómica de los jóvenes hasta los 24 

años de edad, que ni estudian ni trabajan en el distrito.  

 

- Estudiar una adecuada infraestructura educativa para la enseñanza 

de la gastronomía, que incluya una guardería infantil para el 

beneficio de los jóvenes de bajos recursos.  

 

- Generar espacios públicos donde se desarrolle la convivencia e 

interacción, entre los ciudadanos mediante ferias itinerantes y 

eventos donde se exhiban las buenas prácticas de los estudiantes 

del instituto gastronómico.  

 

-  Plantear un ambiente destinado a comedor social, tanto para los 

estudiantes como para los trabajadores de la comunidad con el fin 

de fomentar la solidaridad y exhibir los platos a base de alimentos 

peruanos que puedan contribuir a la buena nutrición. 

 

 
1.3. Limitaciones 
 

 La zonificación del terreno es de Comercio zonal (CZ), por lo que se 

verificó la compatibilidad de usos, siendo apto su uso para la 

enseñanza de educación superior.  

 El diseño deberá considerar elementos infraestructura vial como un 

puente peatonal en la Vía Panamericana Norte y el área de retiro 

por la afectación vial en la misma vía, establecido por la 
Municipalidad de Lima y corroborada por el área de Catastro y 
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Saneamiento Predial de la Municipalidad de Puente Piedra.  
 
 

 
 
Figura: Compatibilidad de Usos 

Fuente: Índice de Uso para el uso de actividades urbanas – Área de tratamiento Normativo. 

 
 

2.  MARCOS REFERENCIALES 
 
2.1.  Marco Referencial 

 
2.1.1. Proyecto de referencia local 

 
   

 
Escuela de Cocina – Instituto de Educación Superior Nuevo   
Pachacútec 

 

La escuela de Cocina pertenece al Centro de Estudios y Desarrollo Comunitario 

de la Fundación Nuevo Pachacútec. Ubicado en Nuevo Pachacútec en el distrito 

de Ventanilla – Callao, la Escuela de Cocina se construyó e implementó en el 

año 2007 gracias a la Fundación Santos Toledano en sociedad con el reconocido 

Chef Gastón Acurio y algunas empresas colaboradoras. Esto como una 
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consecuencia al gran boom gastronómico que vive el Perú desde entonces y 

como una gran oportunidad para jóvenes con talento para la cocina que deseen 

acceder a una formación técnica de buena calidad. Pues en el 2017, contó con 

más de 246 egresados de Cocina y 68 de servicio de Bar con un índice de 

inserción laboral mayor de 90 %. Uno de los aportes más importantes de esta 

institución educativa es que cuenta con la escuela de mozos y bartenders; esto 

debido a que no solo se enfocaron en formar cocineros, sino priorizaron el 

servicio y el trato hacia el cliente. 

Hace algunos años, se implementó el espacio para Restaurante Escuela -

Comedor Social llamado CONVIDA, que tiene objetivo desarrollar proyectos 

sociales relacionados a la gastronomía; y es que este espacio se desarrolla como 

un comedor social que, a su vez, sirve de centro de prácticas para los alumnos 

de la Escuela de Cocina, quienes se han encargado de preparar más de 1000 

desayunos para las zonas más desfavorecidas de Ventanilla.    

 

 

 

 

 

Ficha técnica 
 
Promotores: Fundación Santos 

Toledano, Grupo Acurio y empresas 

colaboradoras. 

Ubicación: Ventanilla – Callao    

Área:  

Año Proyecto: 2007 
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Figura N°9:  Esquema de Distribución de edificaciones en Instituto Pachacútec.  

Nota: Implantación de las edificaciones del Instituto hablan del dinamismo con la que se ubicaron, 

ya que hay una preocupación en darle tratamiento paisajístico, sembrando algunos plantones y 

generando algunos espacios para los usuarios. 

Fuente: Google Earth  

 

 
 

  

Aulas de Instituto  

Área administrativa – 
Cafetería  

Losa 
Deportiva   
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Figura N°10: Terreno del Lugar. 

Nota: Desde una vista de todo el recinto educativo, se visualiza la formación de senderos 

naturales peatonales que conectan los pabellones de aulas dirigidas a las diferentes carreras 

técnicas.  

Fuente: https://elpais.com/elpais/2016/10/06/album/1475788350_824700.html#  
 
 

 
 

Figura N° 11: Esquema de distribución de la Escuela de Cocina. 

Fuente: Visita hecha por la autora.  
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Figura N° 12: Planta de distribución de espacios del pabellón de Escuela de Cocina. 

Fuente: Elaboración propia.  

 

 
 

Figura N°13: Escuela de Cocina de Nuevo Pachacútec  

Nota: La Escuela de Cocina posee 3 amplios espacios de talleres que ocupan la mitad de la 

edificación y la otra mitad está destinada a los ambientes de servicios. 

Fuente: https://elpais.com/elpais/2016/10/06/album/1475788350_824700.html#foto_gal_6  
 

AULA DE COCINA
AULA

BARTENDER

AULA DE
BROMATOLOGIA

ALMACEN

ANTECAMARA

SS.HH.
ALUMNOS

DEPOSITO

SS.HH.
P. SERVICIO

AREA DE 
SERVICIOS  

TALLERES   

BIOHUERTO   
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Figura N°14: Fachada del Pabellón. 

Nota: El ladrillo caravista es el protagonista en las fachadas tanto de la Escuela de Cocina 

como las demás edificaciones. Este material se mimetiza muy bien con el contexto, ya que a 

simple vista forma parte del terreno. Es acertado considerar materiales ignífugos para los 

ambientes de talleres de cocina. Fuente: Visita hecha por la autora. 

 

Al tener una perspectiva de todo el complejo educativo, se puede ver que las 

construcciones se desarrollan como grandes módulos dispersos adaptándose a 

la topografía del lugar, conectados por senderos tanto peatonales como 

vehiculares creando grandes áreas libres destinadas al sembrío de plantones en 

medio de todo el arenal. En el pabellón de la Escuela de Cocina, se logran 

visualizar la distribución de los siguientes los ambientes: 

 

- Aula de Bartender 

- Aula de Cocina 

- Aula de Bromatología 

- Almacén 

- Recepción de productos 

- Antecámara 

- Depósitos 

- Servicios Higiénicos y vestuarios 
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Figura N°15: Equipamiento de Taller de Cocina 1  

Nota:  Taller de Cocina con barra de trabajo bordeando el espacio. Mesas de trabajo y 

lavamanos centrales pertenecientes al área de preparación. La circulación se maneja entre 

1.20 m. a 1.50 m. entre zonas de trabajo. Fuente: Visita hecha por la autora. 

 

 
 

Figura N°16: Equipamiento en talleres de cocina.  

Nota: El taller de cocina está compuesto por un área de trabajo central y áreas de cocción a los 

extremos del ambiente con campañas de extracción corridas. Se puede apreciar la amplitud del 

MESA DE 
TRABAJO  

AREA DE 
COCCIÒN  
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Aula - taller y la altura que sobrepasa los 3.00 m. para gozar de un mejor confort, todas las 

aulas poseen ventilación cruzada. 

Fuente: Visita hecha por la autora. 

 

 
 
Figura N°17: Contenedor Biblioteca desplegable como parte de una donación del Chef Ferran 
Adrià en unas de sus visitas a la Escuela de Cocina.  
 
Fuente: https://elpais.com/elpais/2016/10/06/album/1475788350_824700.html#foto_gal_6 

 

 
 

Figura N°19* : Aulas Teóricas 
 
Nota: Las Aulas albergan más de 25 alumnos. El diseño del aula mantiene la ventilación 

cruzada al igual que los talleres prácticos. Se maneja una proporción entre la altura y ancho del 

espacio. Añadiendo la materialidad del piso y contra zócalos, además del pintado de muros en 

tonos claros, lo cual brinda la sensación de amplitud. Fuente: Visita hecha por la autora. 
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Figura N°18: Parcelas de Biohuerto 
 
Nota: Implementación de parcelas de biohuerto colindantes al bloque de aulas de cocina con la 

finalidad de complementar el aprendizaje de los alumnos. Fuente: Visita hecha por la autora. 

 

 

 

Figura N°20: Convida – Comedor Social - Pachacútec 
 
Nota: Espacio Convida; un comedor social y lugar de practica para los estudiantes de cocina. 

Fuente: Imagen - caretas.pe 
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Figura N°21: Ingreso – espacios de comensales (comedor) y cocina. 
 
Nota: El área destinada a Convida es generoso en dimensiones, sobre todo en altura, esto 

ayuda a albergar una moderada cantidad de comensales. Desde un punto de vista 

arquitectónico, se podría mejorar la relación con el exterior como la escala del edificio, la 

iluminación y ventilación natural.   

 

2.1.2. Proyecto de referencia extranjero 
 

Basque Culinary Center – España  
 

Situado en San Sebastián – España, este proyecto fue ganador del concurso 

para el diseño de la Facultad de Ciencias Gastronómicas y el Centro de 

Investigación e Innovación en Ciencias Gastronómicas. El edificio se implanta de 

manera respetuosa al terreno y a la ladera logrando una clara armonía con su 

entorno inmediato.  

 
Figura N°.: Ingreso a la edificación – Basque Culinary Center  

Fuente: Imagen Google maps. 
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Figura N°22.: Basque Culinary Center y su entorno inmediato. 

Fuente: https://www.archdaily.pe/pe/02-115116/en-construccion-basque-culinary-center-vaumm 

Ficha técnica 
 
Arquitecto: VAUMM Arquitectura y 

Urbanismo   

Ubicación: Donostia, San Sebastián – 

España  

Área: 15.000 m2 

Año Proyecto: 2009                 

 
Figura N°.: Volumetría de la edificación – Basque Culinary Center 

Fuente: Imagen Google maps. 
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Figura Nº 23:  Conceptualización y volumetría. 

Fuente: https://diariodesign.com/2012/03/vaumm-proyecta-los-volumenes-del-basque-culinary-

center-para-unir-arquitectura-y-gastronomia/ 

Nota: La volumetría nace como un juego de escalas e icono gastronómico de varios platos 

amontonados. Al visualizar el edificio a la distancia, se aprecia la composición de estas 

bandejas apiladas con las esquinas boleadas brindando suavidad y compenetración con las 

laderas del contexto. 

 

 
 
Figura N°24: Master Plan del proyecto 
 
Nota: El edificio adopta una forma en U, organizando el edificio en una zona dedicada a la 

parte académica y otra a la parte práctica. La figura muestra como el proyecto se ha 

mimetizado con el contexto mediante la creación de un gran espacio público verde. Se resolvió 

la accesibilidad inclusiva desde el ingreso de la edificación mediante rampas que invitan a los 

usuarios recorrer tanto los espacios como las cubiertas verdes. 
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Figura N°25: Planta 0 
 
Nota: En la planta 0 (npt 0.00) se aprecia unos de los accesos principales que lleva a un pasillo 

común distribuyendo a la zona administrativa, seguido de un área de exhibiciones previo al 

gran comedor. El comedor como uno de los espacios más importantes posee una cocina 

completa con áreas complementarios de servicio, como el área de lavado y servicios higiénicos 

para personal. 

CIRCULACION VERTICAL 
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Figura N°26: Planta -1 N.P.T.  - 4.25 
 
Nota: La planta -1 (Npt. -4.25) posee en el ala derecha los ambientes semipúblicos como son el 

auditorio, Biblioteca; ambientes privados como el área académica con las salas de reunión, 

sala de profesores, oficinas de dirección y secretaria. En el Ala izquierda encontramos otro 

nivel del gran comedor con la cocina y demás ambientes complementarios a ella. Cabe 

mencionar que cada ala posee accesos independientes ya que en el mismo piso encontramos 

tantas zonas públicas, semipúblicas como privadas.  

CIRCULACION VERTICAL 
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Figura N°27: Planta - 3 
 
Nota: En la planta -3 (n.p.t. -12.75 m) se sitúa el área formativa presentando las aulas teóricas 

como módulos contiguos y los talleres tanto de cocina, de cata y análisis sensorial. Se aprecia 

que los talleres prácticos se encuentran debidamente equipados con otros espacios de 

almacenamiento y otros espacios auxiliares contiguos. En este piso se encuentra el área de 

estacionamiento que conecta de manera directa al centro formativo. 

 
 
 
 
 

 

 

CIRCULACION VERTICAL 
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Figura N°28: Planta -4 
 
Nota: Planta - 4 (npt -17.00) en el ala derecha muestra el área de investigación, salas de 

reunión y cuartos técnicos. El ala izquierda presenta los talleres prácticos para las lecciones de 

sensorialidad, zona sensorial, sala de prototipos y nuevas elaboraciones con las cámaras de 

almacenamiento. Las dos zonas están conectadas por una pasarela que permite el acceso 

inmediato a los núcleos de circulación vertical (escaleras y ascensores). 

 
Esquema de cortes longitudinales. 
 
 
 
 

CIRCULACION VERTICAL 
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Figura: Secciones longitudinales 1 y 2  

 
Figura N° 29: Sección longitudinal 3  
 
 
Nota: Los gráficos de cortes longitudinales muestran el manejo de la proporción en cuanto a las 

alturas de los ambientes. La sección 1, muestra la cubierta verde que nace desde el nivel + 

0.00 (ingreso principal). Desde una perspectiva peatonal, la edificación no se expone como un 

proyecto monumental sino adaptado al entorno.  A nivel de volumetría, los planos boleados que 

bordean la edificación y dan vida a el concepto de platos apilados arman su propia 

espacialidad.   

 
 

AUDITORIO 
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Figura N°30: Esquema de cortes transversales  

 
 
Figura N°31: Sección transversal 1 
 
Nota: Los elementos apilados (platos amontonados) que componen el proyecto generan una 

espacialidad de relación interior - exterior que también conectan con todos los niveles. Un gran 

aporte del proyecto es el intermedio en pendiente que rodea el edificio en U, ya que es la zona 

donde se desarrollan todas las circulaciones y conexiones, y por ende tiene mayor actividad. 

 
 

 
 
Figura N°32: Sección transversal 2 
 
Nota: Los cortes transversales muestran claramente los núcleos de circulación vertical 

dispuestos para cada ala de la edificación; asimismo, existe una circulación horizontal creada 

como una pasarela que facilitaría la conexión entre ambos extremos de la edificación. 
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Figura N°33: Materialidad exterior  
 
Nota: Se utilizaron módulos con plancha de aluminio anodizado con perforaciones, para brindar 

una referencia de innovación y sofisticación al proyecto. 

 

 
 
Figura N°34: Relación visual interior – exterior de los espacios comunes. 
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Figura N°35: Desarrollo del área del comedor y su relación visual con el exterior. 
 
 
2.2. Marco Histórico  
 
 
Después de conquistar gran parte del pueblo costeño del Valle del rio Chillón, el 

Inca Tupac Yupanqui mandó a construir puentes y caminos con el objetivo de 

facilitar el paso al ejército imperial y así potenciar la expansión del 

Tahuantinsuyo. En ese entonces, en la Calle Sáenz Peña y la Av. Juan Lecaros 

se ubicaba una acequia la cual tenía bastantes piedras que permitían cruzar las 

zonas pantanosas y transitar por medio de los cerros a la zona de Tambo Inga 

hasta la zona de la Ensenada para cruzar por el Puente Inca.  

 

Los Incas se encargaron de destruir los caminos y puentes creados, ya que se 

enteraron de la proximidad de los españoles por lo que la gran piedra terminó en 

el fondo de la acequia dejando pasar agua a sus extremos. Los españoles se 

encargaron de hacer la reconstrucción de unos de uno de los puentes Inca 

ubicado en el sector de La Ensenada; sin embargo, fue volado en el año 1998 a 

causa del Fenómeno del Niño. Los pantanos estaban secándose y en algunas 

zonas se cubrieron de grama por lo que la dueña de Copacabana, Doña 

Francisca de Aguilar pidió al Virrey Francisco de Borja y Aragón, la venta de los 

gramadales. Ante esta petición y después de la respectiva evaluación el Virrey 

no acepto tal idea por lo que declaro como uso público para los trabajadores y 

comerciantes que alimentaban a sus animales.  
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Durante la Época Virreinal y con las haciendas ya consolidadas, la piedra 

permaneció sirviendo de puente sobre todo para evitar la extensa área 

pantanosa y deshabitada. En épocas Republicanas tomó el nombre de “Puente 

Piedra”, ya que fue de gran ayuda para los trabajadores de las haciendas. En 

1870, se construyó la estación del ferrocarril del tramo Lima – Ancón, el cual fue 

llamado “Estación Puente Piedra”, y se comenzaron a formar grandes áreas 

fértiles para la agricultura, ya que los pantanos se secaron y se convirtieron en 

áreas de gramadales. 

 

Por el año 1906 empezaría una disputa de las áreas iniciado por del italiano 

Tomas Marsano, quien pedía la concesión del área de los gramadales que 

rodeaban el ferrocarril, desde el puente de piedra hasta Piedras gordas por el 

Norte incluyendo las laderas hasta el mar de Ventanilla por la zona Oeste. Ante 

esta situación, Rigoberto Molina manifiesta ser propietario de Copacabana, a 

pesar de eso tras la insistencia de Marsano, este último logra comprar los 

terrenos de Rigoberto Molina con el favor del juez de Primera Instancia Dr. 

Ernesto Arauji Álvarez, que en el año 1909 había reinscrito su hacienda 

incluyendo la zona de los gramadales según lo que señala los Registros Públicos 

de Lima. Ante la imponencia de Marzano al tomar posesión de los terrenos, 

desalojar a los pobladores y realizarles cobros abusivos, se formó la “Sociedad 

de comuneros de Puente Piedra” por el año 1921, con Manuel Garay como 

presidente y 55 representantes de familias; logrando así, impedir el objetivo de 

Marzano. Más tarde con Juan Lecaros a la cabeza, logran enjuiciar a Tomas 

Marzano y en 1922 se promulga la ley de expropiación de los terrenos de Puente 

Piedra, que reconocía como dueños a los que poseían tales terrenos en la 

actualidad.  

 

El 14 de febrero de 1925, esta organización logra que el presidente Augusto B. 

Leguía dictara la Ley N° 5675 que crea el Distrito de Puente Piedra, designando 

a Juan Lecaros como su primer alcalde y junto a él sus primeros 4 regidores: 

Manuel Gonzales, Gregorio Quiroz, Luis Montemayor y Eloy Núñez; limitando 

por el norte con Ancón, por el Sur con Comas, San Martin de Porres y Los Olivos, 

con Carabayllo por el Este y con Ventanilla y Mi Perú por el Oeste.  
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Puente Piedra es uno de los distritos ubicados en la zona de Lima Norte que en 

la actualidad es reconocido por tener un crecimiento comercial importante y casi 

acelerado, y es que se ha vuelto un nuevo punto para dar lugar a las inversiones 

privadas y nuevo eje con diversos atractivos turísticos.  

 

2.3. Marco Teórico  
 
A diferencia de los Institutos de Educación Superior, las escuelas de educación 

superior son instituciones que brindan una formación específica y altamente 

especializada. Se pueden clasificarlas en escuelas de educación superior 

pedagógica y escuelas de educación superior tecnológica.  

 

Escuela de Educación Superior: 
Las Escuelas de Educación Superior brindan una formación más especializada 

que conlleva la teoría y la práctica mediante la aplicación de técnicas y 

estrategias para resolver diversos problemas y proponer nuevas soluciones. 

Estas instituciones tienen como tarea fomentar el trabajo de investigación y 

proyectos de innovación al alumno.  

 
Escuela Gastronómica: 
La escuela de Gastronomía se enfoca en brindar formación en artes culinarias y 

cursos de gastronomía, lo cual permite al estudiante instruirse en diversas ramas 

relacionadas a la cocina. La sensibilidad y la expresión creativa son importantes 

para poder desenvolverse en las diversas disciplinas que engloba la 

gastronomía. 

 

Guardería Infantil: 
Es el lugar donde se cuida y se atiende a los niños de corta edad. Son 

reconocidos mayormente como establecimientos educativos en los que se forma 

a niños entre los 0-3 años de edad. Son monitoreados por profesionales 

preparados en educación temprana, pre escolar e infantil, que tienen el trabajo 

de proporcionarles los cuidados necesarios y supervisarlos, además de 

ayudarlos en su aprendizaje de manera lúdica y estimular su desarrollo, 

cognitivo, emocional y social.   
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2.4. Marco conceptual 
 
Con la finalidad de comprender y familiarizarnos con la propuesta arquitectónica, 

se mencionará los términos más cercanos referentes al proyecto. En este caso, 

la educación y la gastronomía son los principales motores del presente trabajo 

de investigación.  

 

Gastronomía:  
Nos referimos a la elaboración y presentación de alimentos, siguiendo pautas 

culturales tradicionales a lo que suele también designar con la palabra “cocina”. 

Por lo tanto, es el análisis y reflexión sobre el hecho de comer humano y que se 

nos revela como un asunto cultural.  
“Nuevas profesiones para el servicio de la sociedad”, pág. 196, Ministerio de Educación, 

Cultura y Deporte, España. 

 

Comedor Social:  
El comedor social cumple la misma dinámica que un comedor popular como los 

que tenemos en todo el país. Es una organización social creada y dedicada a la 

preparación de alimentos para las personas más vulnerables que presenten 

algún desequilibrio nutricional sobre todo para las madres, niños y adultos de la 

tercera edad. Esta organización está impulsada por la Escuela de Gastronomía 

y su principal objetivo es promover una alimentación saludable a la comunidad.  

 
Bromatología:  
Es la ciencia que se centra en el estudio de los alimentos, desde todos los 

puntos de vista que conlleve, desde su naturaleza, composición química y 

comportamiento antes diferentes condiciones hasta contar con factores como la 

producción de las materias primas, manipulación, elaboración, conservación, 

distribución, comercialización y consumo.  

 
Bello, J. (2000). Ciencia Bromatológica, Principios generales de los alimentos. Pág. 577 
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Showcooking: 
El showcooking o la “cocina vista”, es la exhibición de la preparación de los platos 

a vista del cliente. Pueden ser parrillas, pastas, pizzas, etc. Siempre representa 

un atractivo para los comensales. 
Felipe Gallego, Jesús (2001), Gestión de alimentos y bebidas para hoteles, bares y 

restaurantes. Pág. 163. 

 
Análisis Sensorial: 
El Análisis sensorial de los alimentos se define, generalmente, como un 

conjunto de técnicas de medida y evaluación de determinadas propiedades de 

los alimentos, mediante uno o más de los sentidos humanos. (Tilgner, 1971) 
Josep Sancho Valls, Enric Bota, Juan José de Castro Martin (1999), Introducción al 

análisis sensorial de los alimentos. Pág. 23. 

 

Restaurante Escuela: 
Es el lugar donde se sirven diferentes platillos; en este caso, preparados por 

los estudiantes, quienes al mismo tiempo realizan sus prácticas y adquieren 

sus primeras vivencias con los comensales, aplicando la formación recibida en 

la escuela gastronomía.  

 

Plaza Gastronómica: 
Plaza de gran amplitud donde se desarrollan actividades para la interacción 

culinaria como la venta de comida y productos a precios más accesibles, la 

exposición de nuevos emprendimientos gastronómicos y la reunión de 

comensales con más libertad de elección que, a su vez, gozan de la 

experiencia de comer en un espacio abierto integrado. 

 
RNE: 
Son las siglas del Reglamento Nacional de Edificaciones de donde se tomará 

los parámetros y criterios de diseño generales. 

 
2.5 Marco Legal  
 

Se tomará la Norma Técnica Criterios de la Norma Técnica “Criterios de Diseño 

para Institutos y Escuelas de Educación Superior Tecnológica” – MINEDU, 
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aprobada en la Resolución Viceministerial Nº 140-2021-MINEDU, el cual nos 

señala el correcto dimensionamiento de los ambientes y el equipamiento para 

cada uno de estos espacios educativos. 

 

El Reglamento Nacional de Edificaciones complementa los criterios de diseño 

generales y de accesibilidad, además contribuye con el dimensionamiento e 

indicaciones básicas para cada tipo de uso en la infraestructura propuesta. Para 

esto, se considerará la Norma A.040 Educación, Norma A.070 Comercio, Norma 

A. 080 Oficinas.  

 

Junto a las normativas vigentes mencionadas, se revisará e incluirá la 

documentación necesaria respecto a la zonificación, parámetros urbanísticos y 

edificatorios, emitidos por las áreas competentes de la Municipalidad Distrital de 

Puente Piedra. 

 

 
 
Figura N°36: Parámetros urbanísticos y edificatorios, donde nos señalan los usos, alturas, 
porcentajes de área libre, nº de estacionamientos y retiros municipales. 
 
Fuente: Sub Gerencia de Catastro y Autorizaciones Municipales - Municipalidad de Puente 

Piedra  
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Figura Nº37 : Compatibilidad de Usos 

Fuente: Índice de Uso para el uso de actividades urbanas – Área de tratamiento Normativo I 
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3. ESTUDIO PROGRAMÁTICO 
 
 
3.1  Determinación de la Masa Crítica 
 

Para determinar la proyección de la masa crítica, se consideró tomar la 

población del distrito de Puente Piedra en el rango de edad de 15 - 24 años, 

por lo que se tomaron las estadísticas entre los años 2010 y 2016 para 

reconocer la tendencia de tasa de crecimiento poblacional. 

 

Para la estimación de población actual del 2022 y la proyección estimada de 

la población hacia el 2052, primero se hallará el factor porcentual: 

 

               
 

Para hallar el factor porcentual tomaremos indicadores de población en el 

rango de edad (15-24 años) entre los años 2010 y 2016. 

 

AÑO 2016 
GRUPOS DE EDAD 15 16 17 18 19 20-24 TOTAL 
PUENTE PIEDRA 6,994 7,019 7,086 7,221 7,384 37,579 73,283 

 
AÑO 2010 

GRUPOS DE EDAD 15-19 20-24 TOTAL 
PUENTE PIEDRA  24,279          22,561 46,840 

 

 

Tablas: POBLACION ESTIMADA POR EDADES SIMPLES Y GRUPOS DE EDAD, SEGÚN PROVINCIA 

Y DISTRITO. 

Fuente: "Perú: Estimaciones y Proyecciones de la Población, 1950-2050" – Ministerio de Salud 

– Oficina de Estadística en Informática  
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Reemplazando, para hallar el factor porcentual:  

 
 

Luego para hallar la población final proyectada, se aplicará la siguiente 

fórmula:  

 

 
Reemplazando para estimar la población actual al 2022:  

 

 
La población final estimada para el año 2022 es de 114,621 habitantes en el 

rango de edad que se está tomando. 

De la misma manera, se aplicará la fórmula para proyectar la población final 

estimada al 2050: 

 
 

La población final estimada para el año 2050 es de 924315 habitantes. 
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3.2 Propuesta de Organigrama Institucional 
 
 
 

 
 

 

Figura Nº 38: Organigrama institucional de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Nota: El esquema muestra la estructura organizacional del proyecto, permitiéndonos ver como 

se conectan los cargos y equipos para cada zona del proyecto. 

Fuente: Elaboración Propia. 

 
3.3 Propuesta Organigrama Funcional 
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Figura Nº 39: Organigrama funcional de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Nota: El esquema muestra las zonas la conexión entre los principales usos y zonas del proyecto. 

Se muestra lo accesos tanto peatonales como vehiculares. 

Fuente: Elaboración Propia. 
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Figura A: Organigrama funcional - Área administrativa 

Fuente: Elaboración Propia. 
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Figura E: Organigrama Funcional – Servicios Generales  

Fuente: Elaboración Propia. 
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3.4 Programa Arquitectónico 
 

Se elaboró el siguiente programa arquitectónico para el desarrollo del 

proyecto. 
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Figura N. º 40: Programa arquitectónico  
Fuente: Elaboración Propia 
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4. TERRITORIO 
 
4.1 Definición del terreno 

 

A continuación, se pasará a analizar la potencialidad de tres opciones de terreno 

en diversos sectores del distrito de Puente Piedra para desarrollar el 

equipamiento que deberá cumplir con área mínima techada de 5000 m2. Para 

determinar la elección del terreno ideal se considerarán algunos factores 

importantes como la accesibilidad, estado actual del terreno, usos de suelos, 

topografía, forma, zonificación, dimensiones, servicios y la resistencia del suelo. 

Otra variable a tomar cuenta es la movilidad urbana, ya que para una 

infraestructura educativa es de suma importancia el desplazamiento de los 

estudiantes y usuarios para lograr llegar a tiempo a su centro de estudios y 

labores, y por ende cumplir el objetivo de la infraestructura.  

 

 
   Figura N. º 41: Ubicación de las 3 opciones de terreno para el proyecto. 

Fuente: Elaboración propia. 
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Terreno Nº 1:  EL Terreno 1 posee un área de 35,503.00 m2 y se 

encuentra ubicado en la Av. Las Vegas con la Auxiliar de la Vía 

Panamericana Norte. A pesar de poseer una gran dimensión, este 

terreno colinda con una zona de almacenes y empresas textiles, por el 

otro extremo con el cementerio Jardines del Buen Retiro. Si bien es 
cierto, la accesibilidad es óptima teniendo al paradero y puente 

peatonal “Tottus” y Paradero “Las Vegas” a unos metros. Con respecto 

al desplazamiento de usuarios, se tiene buses de transporte público y 

el bus alimentador del Metropolitano que dejan a los pasajeros en el 

puente peatonal “Tottus”.    
   

 
Figura N. º 26: Ubicación y avenidas principales del terreno 1 

Fuente: Elaboración propia. 
 

                    
                   

            Figura N. º 42: Vista el del terreno 1 desde la Av. Panamericana Norte.  
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Terreno Nº 2:  EL Terreno 2 posee un área de 7,374.90 m2 y se 

encuentra ubicado en la intersección de la Av. Copacabana y la Av. 

Juan Lecaros. El terreno se encuentra en el sector de Cercado de 

Puente Piedra. El predio está en una de las avenidas más importantes 
y céntricas distrito. Con respecto a la accesibilidad, se tiene al 

paradero del Ovalo de Puente a 3 cuadras y los vehículos con mayor 

demanda de pasajeros son los mototaxis. 

 

 
Figura N º 43: Ubicación y avenidas principales del terreno 2 

Fuente: Elaboración propia. 
 

                
Figura N. º 44: Vista del terreno 2 desde la Av. Copacabana. 

Fuente: Elaboración propia. 
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Terreno Nº 3:  EL Terreno 3 posee un área de 14,680.27 m2, se 

encuentra entre la Av. Panamericana Norte, Jr. Ancash (Ex San Martín 

de Porres) y Av. Sáenz Peña (Ex Miguel Grau). Su principal acceso es 
la Vía Panamericana Norte y se visualiza un gran puente peatonal. 

Para llegar al terreno solo es necesario circular por la Av., 

Panamericana Norte y bajar en el Paradero KM 24, para acceder 

desde el Cercado de Puente Piedra es preferible tomar la Av. Sáenz 

Peña. Tanto los buses de transporte público como los buses 
alimentadores del Metropolitano tienen paraderos cercanos a pocos 

metros del terreno. En el caso de acceder por la Av. Sáenz Peña o Jr. 

Ancash desde el Cercado de Puente Piedra será necesario optar por 

los mototaxis de la zona.  
 

     
Figura N°45: Ubicación y avenidas principales del terreno 2 

Fuente: Elaboración propia. 
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Figura Nº 46: Ubicación del terreno 3, vista desde el puente peatonal. 

Fuente: Imagen tomada por la autora. 
 

 
 

 
 
 

Figura N º 47: Ubicación del terreno 3, vista aérea desde el puente peatonal. 
Fuente: Imagen tomada por la autora. 
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Figura N. º 48: Cuadro de Matriz de Ponderación de los 3 terrenos escogidos. 

Fuente: Elaboración propia. 
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Figura N. º 49: Plano de Ubicación y Localización del terreno. 
Fuente: Gerencia de Saneamiento Predial – Municipalidad de Puente Piedra 

 

Con el previo análisis y resultado de la matriz de ponderación, se concluye que 

el terreno Nº 3, ubicado en la Av. Panamericana, Jr. Ancash y Av. Sáenz Peña, 

es el más óptimo para desarrollar el proyecto. Su área de 14,680.27 m2, su 

inmediata accesibilidad facilitaría la llegada tanto de estudiantes, docentes y 

demás usuarios del equipamiento.  

 

Con respecto a la topografía del terreno, tiene una pendiente de aprox. 2.00, m. 

desde el lindero que se encuentra en la Av. Panamericana Norte hasta la Av. 

Sáenz Peña ubicada al otro extremo, refiriéndonos en un sentido Este - Oeste. 

La forma del terreno es irregular; sin embargo, no presenta dentro de su área 

algún accidente geográfico importante que considerar para el diseño 

arquitectónico. 

 

Los predios colindantes al terreno en su mayoría son viviendas residenciales de 

baja y media densidad, algunos comercios y viviendas taller y centros 

educativos. El sector donde se encuentra el terreno se encuentra totalmente 

saneado y cuenta con todos los servicios básicos de Agua, desagüe y Luz. En la 

intersección de la Auxiliar de la Av. Panamericana Norte y Jr. Ancash se cuenta 
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con un punto de cámara de videovigilancia proporcionada por la municipalidad 

del distrito. 

 

Un punto importante es que en la zona no se cuenta con áreas de recreación 

pública o espacios de interacción que consoliden el ordenamiento y la imagen 

urbana del distrito, a pesar de que su ubicación funciona como un gran remate 

al finalizar el gran eje de alameda Av. Sáenz Peña (Ex. Av. Miguel Grau). 

 
 
4.2 Plan Maestro Urbano 
 
 
El PLAM 2035, también plantea algunas estrategias que buscan descentralizar 

los servicios a nivel de Lima Metropolitana. En una de sus premisas muestra su 

interés por el sector de Lima Norte al repotenciar los distritos de Independencia 

y Los Olivos, convirtiéndolos como nuevos puntos articuladores, los cuales 

ayudarían de manera progresiva integrar a distrito de Puente Piedra.  

 

Puente Piedra, actualmente, trabaja en un Plan Urbano proyectado al 2050 en 

colaboración de algunos especialistas y mediante talleres en los que se da la 

participación de los pobladores puentepedrinos para captar sus ideas de modelo 

de ciudad, todo esto con el objetivo de convertirse en un distrito ordenado, 

seguro y sostenible. Por otro lado, en la actualidad nos muestra un Plan de 

Acción distrital de Puente Piedra al 2022 de los cuales destacan algunos puntos 

importantes a considerar como:  

 

- Estimular a la población mediante capacitaciones técnicas que estén 

dirigidas a los empleos que llevan mayor demanda en el distrito como es 

el caso del sector comercial y servicios. Asimismo, implementar espacios 

donde se desarrollen ferias laborales para los jóvenes.  

- Desarrollar los talleres de orientación vocacional para los jóvenes de 

centros educativos que estén cursando el 4to y 5to año de secundaria y 

se inclinen por llevar una formación técnica.  

- Crear equipamientos como centros de prácticas que promuevan la 

inserción laboral de los jóvenes. Adicional a esto crear espacios donde se 
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busque potenciar a través de asesorías y capacitaciones los 

emprendimientos de los vecinos. 

- Fomentar la articulación de restaurantes, centros de esparcimiento y sitios 

arqueológicos, así como equipamientos que estén relacionados a ellos. 

- Fomentar la realización de capacitaciones dirigidas a trabajadores de 

locales tanto turísticos y en temas de atención y servicio al cliente, a fin 

de profesionalizarlos. 
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5. ORDENAMIENTO DEL TERRENO 

 
 
 
5.1 Plan Maestro del Proyecto 
 
5.1.1. Propuesta de cambio de Zonificación según  
 
 
La Municipalidad Distrital de Puente Piedra nos proporciona el plano de 

zonificación indicándonos que el uso del terreno seleccionado pertenece a 

Comercio Zonal (CZ). Se puede visualizar que el entorno inmediato al lugar tiene 

una zonificación de Comercio Zonal (CZ) y zonas de Residencial de Densidad 

Media (RDM). Se solicitó a las áreas correspondientes la compatibilidad de usos 

del área normativa I, dando como uso compatible la zonificación de 

equipamientos de Educación Superior (E2) y (E3).  

 

 
Figura N. º 50: Plano de Zonificación Puente Piedra 

Fuente: Municipalidad de Puente Piedra 
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Figura N. º 51: Cambio de Zonificación según compatibilidad de usos.   
Fuente: Municipalidad de Puente Piedra 

 

 
 
 

Figura N. º 52: Propuesta cambio de zonificación anexas al terreno a intervenir 
Fuente: Elaboración propia 
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5.1.2 Equipamiento Urbano 
 
 
En el entorno inmediato al terreno se encuentran diversos equipamientos 

urbanos de salud, educativo, comercial, empresarial y recreacional. En lo 

comercial, se tienen pequeños negocios aledaños al terreno, tales como 

madereras, salones de recepciones, bodegas, ópticas, tiendas de repuestos, 

entre otros.  A pocos metros de distancia, contamos con los servicios educativos 

de un instituto superior privado, el cual no está en funcionamiento y el Colegio 

Santísima Trinidad. Asimismo, uno de los principales equipamientos de salud a 

nivel del distrito es el Hospital Lanfranco La Oz, ubicado a aproximadamente 400 

metros del lugar. El Mercado Cooperativa, el Mercado Nº 1 y el Mercado 

Huamantanga, son los más visitados del distrito situados en la Av. Panamericana 

Norte y Av. Juan Lecaros a una distancia de 5 cuadras del lugar. El conocido 

Ovalo de Puente Piedra ubicado a un poco más de 800 metros del lugar que 

alberga puntos importantes como la zona Bancaria y tiendas como Plaza Vea y 

Promart, además de otros servicios recreativos y complementarios como son El 

Palacio de la Cultura y el Estadio Municipal. El equipamiento referente a 

seguridad ciudadana, se cuenta con la Comisaria de Puente colindante a la Plaza 

Mayor de Puente Piedra. 

 

 
 

Figura N° 53: Equipamiento urbano del sector inmediato al terreno. 
Fuente: Elaboración propia. 
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5.1.3. Accesibilidad 
 

Para la accesibilidad dentro del área de estudio tenemos como Vía 

principal a la Av. Panamericana Norte. Como vías colectoras colindantes 

a la Av. San Martin de Porres (Jr. Ancash) y la Av. Sáenz Peña (Miguel 

Grau), esta última como uno de los ejes recreacionales que cruza el sector 

del Cercado de Puente Piedra. Asimismo, está la Av. Buenos Aires como 

vía local paralela a la Av. Sáenz Peña.  
 

 

 
Figura Nº 54: Accesibilidad al terreno elegido 

Fuente: Elaboración propia 
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Figura N° 55: Accesibilidad vehicular y peatonal al terreno desde las vías principales. 
Fuente: Elaboración propia 

 
En la Vía Panamericana Norte, se encuentra el Puente Peatonal del Km 

24, el cual posee dos rampas de aproximadamente 100 metros lineales y 

2 escaleras al otro extremo.  

 

 
 

Figura N. º 56: Accesibilidad desde el puente peatonal desde la Av. Panamericana Norte. 
Fuente: Elaboración propia 
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Figura N º 57: Sección Vial de Jr. Ancash (Av. San Martin de Porres).  

Fuente: Plano Actualización del Sistema Vial Metropolitano – Instituto Metropolitano de 
Planificación. 

 
 

 
 

Figura Nº 58: Sección Vial de Av. Sáenz Peña ( Av. Miguel Grau).  
Fuente: Plano Actualización del Sistema Vial Metropolitano – Instituto Metropolitano de 

Planificación. 
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5.1.3. Alturas del entorno al terreno 
 

Con respecto a las alturas del entorno inmediato al terreno de viviendas 

taller y viviendas comercio que oscilan entre los 2 y 3 niveles. La única 

excepción es una edificación de 6 niveles en la Intersección del Jr. Ancash 

y la Av. Sáenz Peña, exactamente en el lado posterior del terreno, 

contrastando del perfil urbano existente.  

 
 

Figura Nº 59: Alturas de entorno inmediato al terreno-.  
Fuente: Elaboración Propia 

 
 

5.1.4. Forma y Topografía del terreno 
 

El terreno posee una forma irregular y es un área casi llana. Posee 

ángulos que van desde los 80º hasta las 90º, además presenta una 

pendiente en su topografía de apenas un 2% aproximadamente de 

extremo norte a sur del terreno. Estas premisas serán consideradas para 
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el diseño espacial del proyecto, además del tratamiento de su entorno en 

cuanto a las áreas públicas.  

 

 
Figura N. º 60: Topografía del terreno y ángulos del terreno. 

Fuente: Elaboración Propia  

 
5.1.4. Morfología del Terreno 

 
Se puede lograr ver la trama urbana irregular, ya que los sectores 

inmediatos al terreno los ejes principales como son las vías colectoras y 

locales, han servido para que las nuevas construcciones se adapten a 

ello. Sin embargo, la mayor parte del lugar resulta irregular a base de la 

falta de un ordenamiento urbano y una expansión acelerada e 

improvisada; y en otros casos por la misma geografía del lugar. 
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Figura N. º 61: Trama urbana – Morfología del lugar.  
Fuente: Elaboración propia 

 
 

5.1.4. Asoleamiento del terreno 
 

Para el terreno la incidencia solar vendrá desde el noreste, es decir que 

las fachadas orientadas a la Panamericana Norte y la Av. Sáenz Peña 

deberán proponer sistemas de protección solar al diseño.  

 

 
 

Figura N. º 62: Asoleamiento en el terreno.  
Fuente: Elaboración propia. 
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Figura N. º 63: Incidencia solar en el terreno. 
Fuente: Elaboración propia. 

 
 

    
 

Figura N. º 64: Incidencia solar en el terreno. 
Fuente: Elaboración propia. 

 
 

5.1.4. Transporte  
 

La Av. Panamericana, siendo una de las vías principales que rodean el 

terreno, es la que tiene mayor flujo vehicular y a su vez presenta una 

mayor circulación de empresas de transporte que en su mayoría tienen 

rutas que van desde los distritos de Lima Sur como Villa El Salvador, Villa 

María del Triunfo y San Juan de Miraflores que viajan hasta Puente 

Piedra, Ancón y hasta Ventanilla. Los paraderos formales más cercanos 

al terreno son el Puente Tottus, el Ovalo de Puente Piedra y el paradero 

del Grifo Norteño. Si bien en estos tramos se reconocen algunos 

paraderos informales, siendo uno de ellos el de “Km 24” que es el que se 
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ubica en el terreno. En los ejes locales que rodean el terreno solo tenemos 

circulación de mototaxis y triciclos que transportan al público solo entre 

los sectores del distrito.  

 

          
 

 Figura N. º 65: Ejes y Paraderos principales en el lugar. 
Fuente: Elaboración propia. 

 
5.2. Contenidos de diseño 
 
Como una premisa importante para el diseño del proyecto se está tomando en 

cuenta la afectación vial en el terreno en la Av. Panamericana Norte, esto quiere 

decir que dentro del área de los 14,680.28 m2, contamos con una zona intangible 

en la que no podemos tener construcción de edificaciones, sin embargo, si nos 

permite tener plazas de estacionamientos y otros espacios públicos.  
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Figura N. º 66: Plano Temático – Ubicación - Afectación vial del terreno.  
Fuente: Subgerencia de Saneamiento Predial - Municipalidad de Puente Piedra. 

 
 

5.2.1. Ubicación de Plazuelas  
 
La Av. Panamericana Norte es una de las vías principales que rodea el área de 

estudio por lo que es necesario darle solución al punto de accesibilidad hacia el 

equipamiento. Si bien es cierto, tenemos una condicionante de diseño que es el 

Puente peatonal ubicado frente al terreno que tiene más de 100 metros de largo 

la cual obstaculiza la idea de plantear el ingreso principal de manera directa por 

esta vía. Desde este punto es necesario generar un elemento articulador e 

integrador en la intersección del Jr. Ancash (Av. San Martin de Porres) y la 

Panamericana Norte que nos permita relacionarnos y enlazarnos con el nuevo 

equipamiento, sus funciones y los espacios públicos del proyecto. 
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Figura N. º 67: Plano esquema de distribución. 

Fuente: Elaboración Propia. 

Nota:  El grafico muestra la plazuela de bienvenida como un elemento articulador con la vía 

Panamericana Norte que se integrará a una alameda que direcciona al Ingreso Principal 

ubicado en el Jr. Ancash.  

 

La zona de afectación será la más propicia para el planteamiento de un área de 

estacionamiento que funcione para todos los servicios que brinden el nuevo 

equipamiento. Se recomienda integrar las áreas generando ejes y remates que 

nos direccionen a las zonas más importantes.  

 
Figura N. º 68: Esquema de planteamiento de ejes y remates.  

Fuente: Elaboración propia 
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Nota:  El esquema muestra la dinámica que se va formando al plantear los ejes convertidos en 

pasarelas peatonales que rematan en puntos de reunión, plazuelas y espacios de bienvenida 

previos a los servicios principales. 

 

La Plazuela de recibimiento ubicada en la intersección de la Panamericana 

Norte con el Jr. Ancash nos invita a hacer un recorrido por una alameda cuyo 

objetivo es dirigirnos a los usos principales del proyecto y al ingreso principal 

de la Escuela Gastronómica situado en el mismo Jr. Ancash. 

Desde el ingreso principal de la Escuela Gastronómica y Guardería Infantil se 

crea una pasarela cuyo recorrido da a conocer los servicios de la Escuela 

Gastronómica rematando en un punto de reunión previo al volumen que 

contiene los ambientes educativos.  

 

 
 

 
 

Figura N. º 69: Esquema de ubicación de ingresos. 

Fuente: Elaboración Propia 
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5.2.2. Función de Servicios Generales 
 
Los servicios que ofrece la Escuela Gastronómica con Guardería infantil se 

sitúan en su mayoría en el Jr. Ancash y la Av. Sáenz Peña, para esto se tendrá 

una unidad de servicios generales que sirva de apoyo para las mismas. El 

acceso vehicular a la unidad de Servicios Generales se ubicará en la Av. Sáenz 

Peña, ya que a diferencia de la Vía Panamericana Norte y el Jr. Ancash presenta 

un flujo vehicular mas bajo. Al mismo tiempo su ubicación ayudará a conectarse 

de manera más rápida al área administrativa.  

 

 
 

Figura N º70: Accesos a servicios generales del proyecto. 

Fuente: Elaboración Propia 
 

 
Nota:  El esquema muestra los ingresos principales. Entre ellos, el ingreso principal peatonal en 

Jr. Ancash, previo a una alameda y la plazuela de recibimiento como elemento articulador desde 

la Panamericana Norte. Otro ingreso peatonal secundario es el que se encuentra ubicado en la 

Av. Sáenz Peña, esto para tener un acceso directo desde las vías locales del distrito. En esta 

misma avenida, se ubica el acceso a la zona de servicios generales, la cual abastecerá a la 

Escuela Gastronómica y todos los servicios que ofrece.  
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Los servicios que ofrece la Escuela Gastronómica con Guardería infantil se 

sitúan en su mayoría en el Jr. Ancash y la Av. Sáenz Peña, para esto se tendrá 

una unidad de servicios generales que sirva de apoyo para las mismas. El 

acceso vehicular a la unidad de Servicios Generales se ubicará en la Av. Sáenz 

Peña, ya que a diferencia de la Vía Panamericana Norte y el Jr. Ancash presenta 

un flujo vehicular más bajo. Al mismo tiempo, su ubicación ayudará a conectarse 

de manera más rápida al área administrativa.  

 
 

 
 

Figura N° 71: Esquema de usos de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Fuente: Elaboración Propia. 
 
Nota:  El gráfico nos presenta la ubicación de los usos pertenecientes a la Escuela Gastronómica 

con Guardería Infantil. Se genera un recorrido intermedio conformado por plazuelas, espacios 

de recorrido y permanencia previos a los ingresos de los usos principales, considerando el criterio 

de generar ejes y remates como espacios de esparcimiento para los usuarios.   
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Figura N º 72: Esquema de usos públicos de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Fuente: Elaboración Propia. 
 
 

Nota:  En el gráfico se muestran los usos de espacios públicos como plazuelas, plazas, pasarelas 

creadas para ser puntos de distribución que estén próximos a los ingresos a servicios de la 

Escuela, así como puntos de reunión y esparcimiento para los usuarios. En el planteamiento se 

están creando dos ejes, uno principal y otro secundario, que los reconocemos como pasarelas 

que nos distribuirán a las zonas del recinto, además de tener espacios abiertos como remates 

importantes para la Escuela Gastronómica.   

 

Premisas de Diseño Urbano – Funcional  
 
El proyecto acoge volúmenes que se van diferenciando por su ubicación, forma, 

orientación y jerarquía con el objetivo de generar y resaltar las edificaciones de 

mayor importancia en todo el equipamiento. Este es el caso del Restaurante 

Escuela - Comedor Social y el Auditorio, los cuales se caracteriza por sus planos 

y volúmenes que hacen que resalte de los demás sectores, tomando mayor 

protagonismo a nivel de todo el conjunto. 



81 
 

 

- Haciendo un recorrido desde la plazuela de recibimiento ubicada en la Av. 

Panamericana Norte, encontramos como primera edificación al 

Restaurante Escuela y Comedor, la que podemos reconocer como un 

gran hito urbano que invita al peatón a descubrir sus espacios por la serie 

de formas y elementos que lo componen. La escalera circular es uno de 

elementos que más destaca en la edificación, esta tiene la función de 

brindarle mayor jerarquía al ingreso y llevar al usuario a los 2 niveles 

superiores, de Restaurante- Escuela (2do nivel) y Mezanine Restaurante 

y Cafetería (3er nivel) desde el hall principal.  

 

- Otro elemento resaltante, se tiene el plano en diagonal la cual adopta esa 

orientación que nace con la idea de contener e integrar las áreas de los 

comensales con el área exterior gastronómica. De esta manera, el 

elemento diagonal sobresaliente posee una mayor escala y ofrece en su 

superficie otra materialidad con el fin de jerarquizar el ingreso y circulación 

principal hacia los espacios del restaurante. 

 
- El equipamiento gastronómico, además de recibir estudiantes, albergará 

comensales y visitantes tanto de la localidad como los distritos aledaños, 

es por ello que se crearon espacios como el Restaurante, la plaza 

gastronómica y la Sala de exhibiciones. El restaurante – escuela posee 

un espacio para los comensales el cual posee una gran relación espacial 

entre la zona de salón, la zona de terraza y el mezanine. Como un bloque 

de relaciones espaciales, estos logran relacionarse visualmente con la 

plaza gastronómica, que a su vez se encuentra situada de forma 

inmediata a la sala de exhibiciones gastronómicas.  
 

Las consideraciones de diseño aplicadas a esta edificación fueron plasmadas 

con la intención de estimular al usuario, no solo a gozar de los espacios 

educativos, sino también a recorrer las áreas exteriores del equipamiento que 

también tienen como destino ser espacios de recreación pasiva y activa 

relacionados con la gastronomía.  
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Figura N° 73: Esquema de usos de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Fuente: Elaboración Propia. 
 

Otro de los bloques importantes es el auditorio, ubicado en la intersección del Jr. 

Ancash y Av. Sáenz Peña, ya que esta toma la forma de un gran volumen similar 

al de una pirámide trunca echada en toda la zona de butacas y un volumen girado 

en la zona del foyer. Esta edificación juega un papel importante, ya que está 

junto al bloque de Comedor Restaurante – Escuela, jerarquizan el ingreso 

principal que conlleva a la alameda principal de la Escuela Gastronómica y sus 

demás servicios. La ubicación tanto del auditorio como del Comedor - 

Restaurante son estratégicas para recibir a visitantes del lugar, al ser de uso 

semipúblico y al mismo tiempo atraen al público interesado en recibir una 

formación técnica en gastronomía.  
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Figura N° 74: Esquema de usos de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Fuente: Elaboración Propia. 
 

En la Av. Sáenz Peña, donde se encuentran los sectores de zona administrativa 

y guardería infantil se consideró trabajar a una escala menor ya que se priorizo 

el mantener una armonía con el perfil urbano existente y el carácter residencial 

en dicha avenida. Otra de las razones, es que se pensó en el ruido ocasionado 

en las otras calles que son más elevados a comparación de esta avenida. 

 

 
 

Figura N° 75: Esquema de usos de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil. 

Fuente: Elaboración Propia. 
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En las fachadas de la Av. Panamericana Norte y la Av. Sáenz Peña, que son las 

que tienen orientación este – oeste, se usó un sistema de protección solar 

conformado por modulaciones de celosías de aluminio. Las celosías apoyan a 

los espacios de la zona formativa, situada en la Av. Panamericana Norte, 

formando un lenguaje de fachada para las aulas teóricas y talleres de cocina, 

que lo diferencian de las demás. Asimismo, se tiene el mismo sistema para la 

fachada de la Av. Sáenz Peña, las cuales apoyan a las oficinas de administración 

general y académica, así como la zona de estanterías y lectura de la Biblioteca 

en el 3er nivel.   

 

Tal como los servicios del equipamiento, es importante mencionar la función de 

las áreas verdes que se convertirán en un nuevo pulmón a nivel distrital, ya que 

es importante reconocer que el distrito no posee muchos parques urbanos a la 

redonda. 

 

Con las premisas del proyecto analizadas ya podemos aterrizar y tener una mejor 

aproximación al Plan Maestro del proyecto.  
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Figura Nº 76: Plan Maestro del Proyecto de Escuela Gastronómica con Guardería Infantil en el 

distrito de Puente Piedra. 

Fuente. Elaboración propia.  

 

 

5.2.3. Estudio Antropométrico y Ergonómico 
 
El siguiente análisis nos permite ver los esquemas que se considerarán para el 

diseño de los ambientes del proyecto, estos deben ser los más óptimos para las 

actividades de los usuarios y su desenvolvimiento con la mayor comodidad. 

 

 

 

 



86 
 

- Restaurante Escuela – Comedor Social 
 

 
 
 

Figura N º 77: Zona de entrega de alimentos tanto en restaurante y cafetería.   
 

Fuente: Neufert – El arte de Proyectar en la arquitectura. 
 

 
 

Figura Nº 78: Zona de trabajo – Área de preparación y cocción de alimentos.   
 

Fuente: Neufert – El arte de Proyectar en la arquitectura. 
 
 

- Servicios Higiénicos  
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Figura N º 79: Servicios Higiénicos de mujeres.   

 
Fuente: Elaboración Propia. 

 
- Aulas y Talleres – Zona Formativa   

 
Figura N º 80: Aulas teóricas de la Escuela Gastronómica  

 
Fuente: Elaboración Propia. 
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Figura Nº 81: Taller de Cocina.   
 

Fuente: Norma Técnica – Criterios de diseño para Institutos y Escuelas de Educación Superior 
Tecnológica.  

 

 
 

Figura Nº 82: Taller de Bar y Coctelería. 
 

Fuente: Norma Técnica – Criterios de diseño para Institutos y Escuelas de Educación Superior 
Tecnológica.  
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Figura Nº 83: Taller de Computo 
 

Fuente: Norma Técnica – Criterios de diseño para Institutos y Escuelas de Educación Superior 
Tecnológica.  

 
 

- Oficina – Zona administrativa  
 

 
 

Figura N º 84: Oficina de Dirección y Administración 
 

Fuente: Elaboración propia 
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5.5 Flujograma 
 
Para poder generar los flujogramas de funcionamiento y relaciones entre las 

diferentes zonas, se realizará una matriz de relaciones para entender las 

relaciones que existen entre los servicios del proyecto. 

 
 
 

 
 

Figura N. º 85: Esquema de funciones y relación para el personal administrativo.  
 

Fuente: Elaboración propia. 

 
 
 

Figura N º 86: Esquema de funciones y relación para el personal de servicios generales 
Fuente: Elaboración propia. 
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Figura N º 87: Esquema de funciones y relación para los usuarios del área formativa – Escuela 

gastronómica. 
Fuente: Elaboración propia. 

 
 
 
 

Figura Nº 88: Esquema de funciones y relación para los usuarios y personal del área de 
comedor social, restaurante escuela y cafetería. 
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6. MEMORIA DESCRIPTIVA DEL PROYECTO DISEÑADO 
 
6.1 MEMORIA DESCRIPTIVA DEL PLAN MAESTRO URBANO 
 
 
La Escuela Gastronómica con Guardería Infantil en el distrito de Puente Piedra 

nace como una propuesta proyectada al año 2050, que sirva los jóvenes y 

adolescentes del distrito entre los 15 – 24 años de edad, brindándoles una 

oportunidad de acceder a una formación técnica de calidad en Gastronomía y, a 

su vez, ofrecer otros servicios de apoyo social para los usuarios como lo es la 

guardería infantil.  

 

Mediante un cuadro de matriz de ponderación, se realiza el análisis de 3 

alternativas de terreno para el desarrollo del proyecto concluyendo que el más 

óptimo es el área ubicada entre la Vía Panamericana Norte, Jirón Ancash (Av. 

San Martin de Porres) y Av. Sáenz Peña, perteneciente al sector del Cercado de 

Puente Piedra y con un área de 14,680.28 m2. En el terreno elegido se 

desarrollará el equipamiento educativo y demás servicios que contará con 3 

niveles y un área construida de 9242.73 m2 rodeado por un gran de espacio 

público de 5437.55 m2. Para este terreno, se consultó la compatibilidad de usos 

para lo cual fue viable adaptar la zonificación (E2) Educación Superior dejando 

atrás el uso (CZ) de Comercio Zonal. 

 

Del estudio realizado y normativas vigentes se obtiene un programa 

arquitectónico del proyecto que menciona el número de ambientes, aforo e índice 

de ocupación utilizado para el diseño de los espacios para el área administrativa, 

formativa, apoyo social, servicios, esparcimiento y estacionamiento 

respectivamente.  

 

Con todo esto, el proyecto de la Escuela gastronómica con Guardería Infantil en 

Puente Piedra busca satisfacer las necesidades de muchos jóvenes del distrito; 

no solo desde un punto de vista social, sino desde un punto de vista urbano para 

incentivar nuevas modelos educativos públicos con calidad arquitectónica.  
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6.2 MEMORIA DESCRIPTIVA DEL PLAN MAESTRO DEL PROYECTO 
 
 
La Escuela Gastronómica con Guardería Infantil en el distrito de Puente Piedra 

se planteó en la zona Centro, sector de Cercado de Puente Piedra. El terreno se 

encuentra entre las avenidas Vía Panamericana Norte, Jr. Ancash y Av. Sáenz 

Peña. Su ubicación es favorable, ya que desde una perspectiva de mejora en la 

ciudad funciona como un gran hito urbano. 

 
- El proyecto se ubica en la Vía Panamericana Norte, es ahí donde tenemos 

un puente peatonal con una rampa de más de 100 metros que colinda al 

terreno. Esto generó que se proponga una zona de paradero y un 

elemento urbano articulador; en este caso, una plazuela de recibimiento, 

que nos relacione con el ingreso principal del equipamiento de tal forma 

de facilitar la accesibilidad peatonal por tal vía. Es por esta vía que 

también se plantea el ingreso vehicular y salida vehicular de la playa de 

estacionamiento desarrollada en el área de retiro por afectación vial. Por 

el Jirón Ancash o también conocida como la Av. San Martin de Porres, se 

plantea el ingreso principal hacia los servicios de la Escuela Gastronómica 

con Guardería Infantil, cabe recalcar que ya teniendo un articulador en la 

Vía Panamericana Norte este logra conectarse con el ingreso principal de 

Jirón Ancash mediante una especie de recorrido urbano con espacios de 

permanencia que nos invitan a acceder a otros servicios de la Escuela. La 

fachada posterior del proyecto colinda con la Av. Sáenz Peña, donde se 

plantea un ingreso peatonal secundario pensado para brindar un acceso 

directo a los usuarios que provengan de las vías locales y zona este del 

distrito. En esta misma avenida se plantea el ingreso vehicular a la zona 

de servicios generales como acceso exclusivo para proveedores. 

 

- Con respecto a sus características, el terreno actualmente se encuentra 

saneado y habilitado, además cuenta con los servicios básicos de agua, 

desagüe y luz. Adicional a esto, se cuenta con una cámara de 

videovigilancia proporcionado por la municipalidad del distrito, situada en 
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la intersección de la vía Panamericana Norte y el Jirón Ancash que está 

en funcionamiento para alertar cualquier eventualidad.  

 

- El terreno del proyecto posee un área de 14,682.28 m2 con una forma 

irregular en las caras que dan a la Panamericana Norte y en la que colinda 

con la propiedad vecina. Sin embargo, con el retiro que se respeta por la 

afectación vial se obtiene un área más regular de 10,680.28 m2, en el cual 

se realiza una mejor distribución de las zonas que ofrece la infraestructura 

educativa mediante ejes y remates tanto interiores como exteriores.    

 

           
 

Figura Nº 89: Plano de Ubicación – Elaboración propia. 
 
 

 

6.3 MEMORIA DESCRIPTIVA DE LA PROPUESTA DISEÑADA 
 
 
El diseño de la Escuela Gastronómica con Guardería Infantil está configurado 

por bloques de servicios estratégicamente ubicados en base a su uso o función; 

asimismo, se distribuyen partiendo de un eje principal y otro secundario. 
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- AUDITORIO:   
Primer Nivel 

Nivel + 0.60 m.   

Tiene un acceso por el jirón Ancash y por el eje principal que se despliega 

desde el ingreso principal al equipamiento. Su ingreso es por medio de 

unas graderías y una rampa que colindan a un área de boletería. Los 

espacios de carácter semipúblico constan de un área de foyer, área de 

confitería, con su propio espacio de almacenamiento de productos, un 

área de control previo a la sala de butacas y servicios higiénicos (mujeres, 

hombres y personas con discapacidad) con un cuarto de limpieza. Desde 

el área del foyer, se encuentra el núcleo de circulación vertical; es decir, 

una escalera y un ascensor que nos dirigen al segundo nivel del auditorio. 

Junto al área de control antes mencionada, se plantean dos accesos que 

permiten ingresar a la zona de butacas, donde se albergará todos los 

espectadores, contando con 2 salidas de evacuación en la parte superior 

(nivel + 0.60 m) y 2 salidas de evacuación en la parte baja desde el 

proscenio (nivel - 2.25 m.). Seguido al proscenio se tiene el escenario 

(nivel -1.25 m) con un espacio de estar común como trascenerario desde 

donde se distribuyen 2 camerinos en cada extremo. El camerino de damas 

consta de un área de vestuario y tocador anexos a un servicio higiénico, 

asimismo el camerino para caballeros también posee un espacio de 

vestuario y un servicio higiénico. Cabe mencionar que, desde la zona del 

espacio de estar o trasescenario, se cuenta con dos salidas de 

evacuación hacia un patio que se conecta con unas escaleras que 

conducen directamente a la plazuela exterior.   

 

Segundo Nivel  

Nivel +4.12 m. 

Consta de un segundo foyer, un área de control de ingreso a la sala de 

espectadores, un cuarto de audiovisuales, el núcleo de servicios 

higiénicos para mujeres, hombres y personas con discapacidad y un 

cuarto de limpieza. Todos estos ambientes se encuentran previo al 

mezanine de espectadores. Este nivel cuenta con un área de 382.28 m2. 
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Nivel Azotea  

Nivel +8.42 m. 

Se accede desde el cuarto técnico de audiovisuales por una escalera de 

gato. En este nivel está el cuarto de máquinas para el mantenimiento del 

ascensor, los compresores del sistema de aire acondicionado y los ductos 

de montantes de los servicios higiénicos. Toda el área de la azotea está 

rodeada por un parapeto de 1.00 m para resguardar la seguridad del 

personal. Solo el área de cuarto de máquinas como módulo techado 

posee 17.98 m2. El área libre restante pertenecientes a la azotea posee 

240.72 m2,y tiene un piso de cemento semipulido y bruñado , en el cual  

se plantearon pendientes de 1% y unas canaletas de bajo relieve que 

desembocan en una tubería ubicada en el ducto de montantes, esto como 

sistema de drenaje pluvial.  

                

- COMEDOR SOCIAL - RESTAURANTE ESCUELA – CAFETERÌA: 
 
Este bloque es considerado como el hito urbano del proyecto por su 

ubicación, forma, jerarquía y uso. Este bloque consta de 3 niveles en los 

que desarrollan el Comedor social (primer nivel), el Restaurante – escuela 

(segundo y tercer nivel) y un módulo de Cafetería al aire libre (tercer nivel 

- azotea), cabe mencionar que en cada nivel se desarrolló una cocina 

exclusiva que sea lo suficientemente completa para los servicios que se 

otorgan.  

 

Comedor Social: 
Primer Nivel  

Nivel +0.15 m. 

Su acceso principal es por la fachada que da al jirón Ancash, y tiene un 

área de 779.04 m2 que ocupa solo este primer nivel. Consta de un hall de 

ingreso que conlleva a un área de bandejas para luego pasar a la zona de 

entrega de alimentos del día, posteriormente los comensales se dirigen a 
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la zona de las mesas que puede ser dentro del salón o en la parte de la 

terraza exterior. 

La cocina del comedor está configurada por un área integrada para las 

actividades de preparación, cocción (platos fríos, platos calientes y 

repostería) y entrega de alimentos. Este es un espacio que también 

incluye un área de lavado y un cuarto de residuos sólidos al lado del 

ingreso de servicios. 

En la parte posterior intermedia de la zona se tiene un acceso de servicio, 

la cual nos dirige a un montacargas como circulación vertical exclusiva de 

servicio, también tiene otro acceso directo a la cocina y ambientes de 

almacenamiento. La zona de almacenamiento y servicios se encuentra en 

la parte posterior y está conformado por una antecámara previa al cuarto 

de carnes, un cuarto de pescados, cuarto de lácteos y un almacén de 

secos, asimismo por el acceso de servicios se encuentra la recepción y 

control de productos, una oficina de chef, un comedor del personal y unos 

módulos de servicios higiénicos con vestuarios y casilleros. Los 

ambientes antes mencionados se distribuyen desde los pasillos de 

servicio. Uno de los pasillos conecta directamente el área de la cocina con 

una terraza café y degustación, como una propuesta para los visitantes, 

ubicada en la fachada posterior del bloque ubicada frente a la alameda o 

pasarela principal de la Escuela Gastronómica.  

 

Restaurante Escuela: 
Primer Nivel 

Nivel + 0.15 m.   

Este bloque es considerado como el hito urbano del proyecto por su 

ubicación, forma, jerarquía y uso. Mantiene su ingreso principal 

accediendo desde la plazuela de recibimiento ubicado en la Vía 

Panamericana Norte, asimismo tiene otro acceso desde el jirón Ancash. 

Su ingreso dirige a un hall independiente y circulación vertical exclusivo 

para el restaurante. El núcleo de circulación vertical consta de una 

escalera circular cuya volumetría es notoria desde el exterior y dos 
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ascensores panorámicos que permiten tener una visual del espacio 

público creado hacia la Av. Panamericana Norte.   

 

Segundo Nivel  

Nivel +3.65 m. 

Al acceder por el hall de ingreso del segundo piso, encontramos un gran 

espacio de comensales exclusivo del restaurante la cual se caracteriza 

por tener una doble altura y un mezanine en el nivel superior. En este 

nivel, se cuenta con 785.56 m2 aproximadamente.  

 El área de comensales para el segundo nivel tiene una zona de salón, 

una zona de bar y zona de terraza exterior, así como un pasillo que 

conduce a los módulos de servicios higiénicos. Esta zona cuenta con una 

escalera de evacuación la cual también nos crea una conexión con la 

plaza gastronómica ubicada en los exteriores de este bloque. 

La cocina del restaurante se configura como un área integrada para las 

actividades de preparación, cocción (platos, platos calientes y repostería) 

y entrega de alimentos. Este es un espacio integrado que también incluye 

un área de lavado y un cuarto de residuos sólidos. Asimismo, este 

segundo nivel tiene acceso al montacargas de servicio, que ayudará a 

trasladar los insumos y/o alimentos. 

La parte posterior de la cocina posee un área destinada al almacén de 

productos y ambientes para el personal de la cocina. El área de 

preparación de la cocina está conectada directamente con una 

antecámara como circulación previa a la cámara de lácteos, cámara de 

carnes de pescados y cámara de carnes. Esta antecámara nos conduce 

a un pasadizo de servicio posterior que nos permite acceder al almacén 

general de secos y a los ambientes para el personal. Entre los ambientes 

exclusivos del personal, se tiene una oficina de chef, un comedor y una 

zona de servicios higiénicos con vestuarios.  

El pasillo de circulación tiene una conexión directa con el ingreso trasero 

de la cocina, y es que este acceso se conecta de forma directa con la 

zona formativa (Escuela Gastronómica) la cual permitirá que los 
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estudiantes de la Escuela Gastronómica usen eventualmente el 

Restaurante como un centro de prácticas culinarias. 

 

Tercer Nivel 

Nivel +7.15 m. 

En este nivel, se tiene la zona de mezanine para comensales y cuenta 

con un área de 231.83 m2 solo en este nivel. Desde este nivel, así como 

en el segundo, se puede obtener una gran vista del tratamiento de espacio 

público exterior. El mezanine tiene acceso la escalera de evacuación y 

también tiene una conexión directa a la cafetería al aire libre situada en la 

azotea de la edificación.  

 

Cafetería Al Aire Libre: 
Tercer Nivel  

Nivel + 7.15 m. 

El volumen de la cafetería se intersecta con el bloque de mezanine 

perteneciente al restaurante creando una relación directa. Este módulo de 

cafetería tiene un área de 137.94 m2 netamente techada y la zona al aire 

libre de 141.54 m2. Consta de un espacio de café al aire libre (área para 

comensales), un área de comensales dentro del módulo de cafetería, una 

cocina, un almacén de productos y un módulo de servicio higiénico con 

vestuario para el personal de servicio. La zona de servicio de la cafetería 

tiene también acceso directo al montacargas para facilitar el traslado de 

los insumos. Así como el segundo nivel, este piso tiene una conexión 

directa con la zona educativa (Escuela Gastronómica) mediante un 

espacio de acceso que ocupa 14.89 m2, y es porque este espacio está 

destinado para atender a los alumnos y personal de la Escuela.  

 
- SALON DE EXHIBICIONES GASTRONOMICAS:  

Primer Nivel  

Nivel +0.15 m. 

Su acceso es desde la alameda principal de la Escuela. Este bloque, junto 

a la plaza gastronómica, funcionan como parte del eje secundario 
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(pasarela) que comienza desde la av. Sáenz Peña y como un importante 

espacio previo que remata en la plaza gastronómica. Su área de 

ocupación es de 329.92 m2 y funciona como un gran espacio para la 

difusión de las actividades culinarias y eventos desarrollados por la 

Escuela. 

 
- ÁREA FORMATIVA – ESCUELA GASTRONOMICA: 

Primer Nivel  

Nivel +0.15 m. 

El Bloque de Escuela Gastronómica consta de 3 niveles. El primer nivel 

ocupa un área de 550.75 m2 y encuentra un gran hall de ingreso con una 

triple altura con la idea de jerarquizas el acceso principal a este bloque. 

En el ala izquierda se encuentra inmediatamente una sala de estar que 

funciona como un espacio previo a la sala de usos múltiples de la propia 

Escuela.  

Desde el hall de ingreso se visualiza el núcleo de circulación vertical 

conformado por una escalera y dos ascensores que conducen a los 2 

niveles superiores y azotea. En el segundo nivel, empezando se 

encuentran los módulos de servicios higiénicos propios de la Escuela 

Gastronómica para los estudiantes.  

 

Segundo Nivel 

Nivel +3.65 m. 

El acceso al segundo piso del bloque educativo es por medio la caja de 

circulación vertical (escaleras y ascensores). Esta área cuenta con un ala 

derecha y una la izquierda desde el núcleo de circulación vertical. En el 

ala izquierda que se despliega en forma de “L”, desde el pasillo de 

distribución se encuentra un módulo de servicios higiénicos (mujeres, 

hombres y personas con discapacidad), seguidamente se encuentra una 

sala de cómputo y cinco aulas dedicadas a clase teóricas de la Escuela 

Gastronómica. Al finalizar, los ambientes de aulas teóricas se tiene una 

conexión con la zona de Restaurante – Escuela. Este acceso es 
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netamente para el ingreso del personal de servicio y para las prácticas 

culinarias de los estudiantes de la Escuela Gastronómica.    

En el ala izquierda en sentido a la Av. Sáenz Peña, se tienen los 

ambientes de sala de cómputo, un aula de análisis sensorial, el taller de 

mozos y un aula de bromatología con un área de almacén. Al finalizar, 

este pasillo encontramos que se tiene una conexión directa con las 

oficinas pertenecientes al área académica y administrativa.  

 

Tercer Nivel  

Nivel +7.15 m.  

En este nivel tenemos cinco talleres prácticos de cocina desde el pasillo 

de distribución. En el ala izquierda, como el taller de bar y coctelería, un 

taller de repostería, un taller innovación culinaria. En el ala derecha se 

cuenta con los servicios higiénicos (hombres, mujeres y personas con 

discapacidad), seguidamente al frente se tiene una zona de vestuarios 

para los estudiantes y cinco talleres prácticos de cocina. 

Cabe mencionar que en el ala derecha de la Escuela se cuenta con dos 

escaleras de evacuación independientemente de la escalera integrada 

principal.  

 

- BIBLIOTECA: 
Tercer Nivel 

Nivel +7.15 m. 

Desde el pasillo interior de la Escuela Gastronomía, exactamente en el 

ala izquierda se remata con el área de biblioteca, y es que esta zona se 

relaciona directamente con el bloque de aulas y talleres. El bloque de 

biblioteca en este nivel ocupa 458.47 m2. Al ingresar a la biblioteca, se 

tiene una zona de registro, una zona de consultas, y un corredor que 

distribuye a los demás espacios. De manera inmediata, se visualizan las 

salas de reuniones para los estudiantes, una oficina de administración de 

la biblioteca, para luego continuar con la zona de estanterías y sala de 

lectura. La sala de lectura y el área de estanterías están totalmente 

integrados para facilitar la dinámica del usuario.  La biblioteca cuenta con 
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servicio higiénicos (mujeres, hombres, personas con discapacidad) a sus 

dos extremos, uno de ellos conecta de manera directa con una escalera 

de evacuación y la otra con el núcleo de circulación compartida con el 

área administrativa.  

 
- GUARDERIA INFANTIL: 

 

Primer Nivel:  

Nivel + 0.15 m.   

El bloque para el servicio de guardería infantil se ubica en la Av. Sáenz 

Peña, donde también mantiene su ingreso principal. Cuenta con un área 

de 477.57 m2 y está conformado por un espacio de recepción y espera, 

una oficina de administración de la guardería, un área para secretaria, un 

tópico de enfermería, un área de sala de usos múltiples, una cocina y un 

almacén integrado, un salón de docentes y servicios higiénicos para el 

personal. El área educativa y de cuidado de niños consta de un aula para 

niños de 0 -12 meses, un aula para niños de 12-24 meses de edad y un 

aula para niños de 24-36 meses de edad, cada una de estas con un 

espacio de almacenamiento guardarropa. El aula de 0-12 meses tiene 

integrada una zona de lactario. Las aulas para niños de 12- 24 meses y 

24-36 meses están integrados directamente con un ambiente de servicios 

higiénicos exclusivo para ellos y un espacio de juegos infantiles para cada 

uno para mantener el control y cuidado de cada infante. Asimismo, L sala 

de Usos Múltiples de la guardería también es reconocida como comedor, 

ya que el espacio será destinado para las actividades de la guardería y 

también será usado eventualmente por los docentes para las horas de 

refrigerio. 

 

AREA ADMINISTRATIVA Y ACADEMICA: 
 
Primer Nivel:  

Nivel + 0.15 m.   
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Se ubica en la Av. Sáenz Peña y comienza con el área de informes y mesa 

de partes con una sala de espera y servicios higiénicos para varones, 

mujeres y personas con discapacidad. Estos espacios están destinados 

para recibir a los usuarios que estén interesados en la formación y demás 

servicios que ofrece el equipamiento. El área total en este nivel es de 

175.71 m2 y mantiene un núcleo de circulación vertical conformada por 

una escalera y dos ascensores facilitando el acceso a la segunda planta 

administrativa.  

 

Segundo Nivel: 

Nivel +3.65 m. 

Mantiene dos accesos, uno para el personal desde el hall administrativo 

previo a la caja de ascensores y escaleras que dirigen al según nivel y 

otro acceso desde la zona educativa para la atención a usuarios. donde 

La planta administrativa y académico están conformadas por un área 

económica, área de gestión pedagógica, bienestar estudiantil y servicio 

de salud.  

El área administrativa cuenta con un área de 320.94 m2 en este nivel y 

consta de espacios para la oficina de dirección general y secretaria, 

administración, contabilidad, logística, recursos humanos, tesorería, 

soporte técnico y ambientes de servicio como la sala de reuniones, un 

área de kitchenette, servicios higiénicos (mujeres, hombres y personas 

con discapacidad) y un cuarto de limpieza, todos estos exclusivos para el 

personal administrativo.  

El área académica o de gestión pedagógica, conserva el acceso principal 

por la zona educativa sin embargo no deja de conectarse directamente 

con la zona de administración general. Esta cuenta con un área de 220.23 

m2 en este nivel y está conformado por los ambientes de dirección 

académica y secretaria, área de archivo, coordinación académica, oficina 

de bienestar estudiantil, sala de docentes y ambientes de servicios como 

una kitchenette, un área de tópico, servicios higiénicos (mujeres, hombres 

y personas con discapacidad) y un cuarto de limpieza.  
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- ÁREA DE SERVICIOS GENERALES: 
 
Sótano:  

Nivel - 3.15 m.  

Para el nivel de sótano, se consideró ubicar el cuarto de bombas, la 

cisterna de Agua Potable y cisterna de Agua Contra Incendios contando 

con un área de 171.57 m2. Para acceder a ellas, se desciende por una 

escalera que se ubica en el patio del área de servicios generales la cual 

nos lleva a la puerta de estructura metálica tipo enrejada para ingresar al 

Cuarto de bombas. La puerta y ventana son de carpintería metálica tipo 

rejas y se plantearon así para facilitar la ventilación. 

 
Primer Nivel:  

Nivel + 0.15 m.   

El bloque de servicios generales mantiene un área total de 214.15 m2, y 

se tienen los ambientes de cuarto de residuos, oficina de servicios 

generales, comedor de personal de servicios, servicios higiénicos para 

varones y mujeres, incluyendo vestuarios exclusivos para todo el personal 

y un montacargas rodeado por las escaleras que conectan al segundo 

nivel.  Además de esto, se cuenta con los cuartos técnicos para el grupo 

electrógeno, un cuarto de tableros eléctricos y uno de subestación 

eléctrica. Es importante considerar los espacios de casetas de seguridad 

que se encuentros en los ingresos peatonales como vehiculares como 

puntos de monitoreo que mantienen comunicación con el centro de 

monitoreo.  

 

Segundo Nivel  

Nivel +3.65 m. 

El segundo nivel del bloque de servicios tiene un área de 122.36 m2. En 

este nivel, tenemos el Taller de mantenimiento y Centro de monitoreo de 

cámaras de vigilancia, donde se tendrá un control de las ocurrencias en 

los ingresos principales y reportes desde las casetas de vigilancia. 
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- ESTACIONAMIENTOS: 
 

Nivel 0.00 m.   

El acceso principal a la playa de estacionamiento principal es por la vía 

auxiliar que da a la Av. Panamericana Norte. La zona de estacionamiento 

ubicada en la Panamericana Norte cuenta con 76 lugares de parqueo y la 

salida vehicular es por la misma vía auxiliar. En el Jirón Ancash, donde se 

encuentra el ingreso principal, se sitúan 15 parqueos y finalmente 7 

parqueos adicionales en la Av. Sáenz Peña, dando un total de 98 

estacionamientos para todo el recinto. 
 

 

6.3.1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL SECTOR 
 

PRIMER NIVEL – AUDITORIO + 0.60 m:  
Ambientes de Ingreso Principal, boletería, Foyer, confitería, control, servicios 

higiénicos. 

 

- El área de boletería se encuentra en el nivel + 0.15 m., mantiene un piso 

con un acabado de concreto semipulido, sus muros llevan un acabado 

arquitectónico de concreto expuesto. El ingreso principal está conformado 

por unas filas de columnas de 0.60 m. de diámetro, esta fue propuesta 

con la intención de brindarle un mayor protagonismo a el acceso principal 

del auditorio. Las columnas de la fachada principal tienen un acabado de 

concreto expuesto y, de manera inmediata, se encuentra una gran 

mampara de vidrio laminado de 10 mm. Incoloro, con dos accesos de 

puertas doble hoja de vidrio y jaladores de acero inoxidable que trasladan 

al área de Foyer. 

El Foyer del auditorio posee un piso de terrazo pulido en color negro. Los 

pisos pertenecientes al área de control, confitería y almacén de confitería 

son de concreto semipulido, en las paredes llevaran un acabado en 

tarrajeo y aplicación con pintura látex color gris claro. Los servicios 

higiénicos para hombres, mujeres, personas con discapacidad y cuarto de 
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limpieza mantienen un piso de porcelanato gris claro en un formato 0.60 

x 0.60 m., un subzocalo sanitario y un enchape de cerámico de 0.45 x 

0.45 m. en color beige hasta una altura de 1.80 m. para continuar con un 

tarrajeo y pintado en color blanco humo. El techo estará conformado por 

un falso cielo de baldosas de fibra mineral de 0.60 x 0.60 m. 

 

NIVEL -2.25 m. 

Área de butacas, escenario, proscenio, sala de estar y camerinos del 

auditorio.  

El área de butacas lleva un piso alfombrado gris de alto tránsito, al igual 

que las graderías, los muros que rodean esta zona tienen unos paneles 

en forma de acordeón para un mejor control acústico. El techo interior 

para la zona de butacas tiene un sistema de paneles acústicos que se 

desarrolla adaptándose a la pendiente del techo y se sostienen de un 

sistema de vigas y tijerales metálicos. 

Para la zona de proscenio, ubicada entre el área de butacas y el 

escenario, tiene piso con un acabado en piso de terrazo pulido y es desde 

aquí donde se generan dos salidas de evacuación. El escenario ubicado 

a un nivel – 1.25 m. tendrá un piso vinílico para resguardar la seguridad 

de expositores o conferencistas.  

Para el área de sala de estar, se manejará un piso de concreto semipulido 

y bruñado. Este espacio funciona como un punto de distribución hacia los 

camerinos, puertas de evacuación y escenario. La zona tras el escenario 

posee un camerino para varones y mujeres, estos tienen el piso con un 

acabado de porcelanato gris antideslizante de formato 0.60 x 0.60 m. En 

el caso de la sala de estar y los camerinos las paredes, se aplicará pintura 

látex color blanco humo, techos tendrán un falso cielo de baldosas de fibra 

mineral. 

 

SEGUNDO NIVEL + 4.12 m.: 
Área Foyer del 2do nivel, Cuarto de Audiovisuales, Modulo de control y 

Servicios Higiénicos.  
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El área de foyer (2do nivel), se comporta como un volumen girado que 

jerarquiza el ingreso principal tanto de la escuela como de su unidad. El 

piso del foyer (2do nivel) mantendrá un acabado de terrazo pulido en color 

negro, al igual del foyer del primer nivel. En este espacio, se aprecian las 

columnas circulares con un acabado de concreto expuesto en su 

superficie, su fachada al exterior esta recubierta de una modulación de 

paneles de acero perforado en color cobre, la cual se extiende como una 

“L” que ayuda a remarcar el ingreso principal tanto del auditorio como el 

de la Escuela Gastronómica.  

El Cuarto de Audiovisuales mantendrá un piso alfombrado de alto transito 

color gris y sus muros un acabado con pintura látex color beige. El área 

de control previo al mezanine de butacas tiene un piso con acabado en 

cemento semipulido. Los servicios higiénicos (mujeres, hombres y 

discapacitados) y cuarto de limpieza, pertenecientes al segundo nivel, 

llevaran un piso de porcelanato gris claro en un formato 0.60 x 0.60 m., 

un subzocalo sanitario y en las paredes un enchape de cerámico de 0.45 

x 0.45 m. en color beige hasta una altura de 1.80 m. para continuar con 

un tarrajeo y pintado en color blanco humo. El techo estará conformado 

por un falso cielo de baldosas de fibra mineral de 0.60 x 0.60 m.  

 

NIVEL AZOTEA + 4.12 m.: 
Azotea, Cuarto de máquinas 

El cuarto de máquinas tendrá un piso con acabado de cemento semipulido 

más impermeabilizante, sus paredes serán tarrajeadas y pintadas con 

látex color beige en interiores y para el exterior un gris claro. Similar al 

tono de acabado de concreto planteado en exteriores.  

La azotea llevará un piso de concreto bruñado con juntas de dilatación a 

cada 5.00 m., así como una pendiente del 1% que ayudará a conducir las 

precipitaciones pluviales al sistema de drenaje conformado por canaletas 

en bajo relieve en todo el perímetro, estas las conducirán a la tubería 

adosada en el ducto de montantes de los servicios higiénicos. 

Para la estructura del techo, se tendrá un sistema de vigas tipo tijeral que 

sean de apoyo para los paneles de termotecho (poliuretano y Aluzinc). 
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Los paneles (termotecho) serán colocados en una pendiente de más del 

20% por la inclinación del techo. 
 

VISTAS EXTERIORES DEL PROYECTO  
 

 
 

Figura N. º 90: Vista Exterior Restaurante - Escuela y Comedor Social.  
                                                   Fuente: Elaboración propia. 
 

 
 
  

Figura N. º 91: Vista Exterior Restaurante - Escuela y Comedor Social.  
                                                        Fuente: Elaboración propia. 
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Figura N. º 92: Vista Exterior de la Escuela Gastronómica, Restaurante - Escuela y Plaza 
Gastronómica. 

Fuente: Elaboración propia 
 
 
 
 
 

 
 
 

Figura N. º 93: Vista Exterior del Área Administrativa – Fachada posterior – Av. Sáenz Peña.   
                                                        Fuente: Elaboración propia. 
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VISTAS INTERIORES DEL PROYECTO  
 
 

 
 

Figura N. º 94: Vista Interior de del área de comensales del Restaurante Escuela. 
Fuente: Elaboración propia 

 
 
 

 
 
 

 
 

 Figura N. º 95: Vista Interior de la Cocina del Restaurante Escuela. 
Fuente: Elaboración propia 
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 Figura N. º 96: Vista Interior del Taller de Cocina de la Escuela Gastronómica  
Fuente: Elaboración propia 

 
 
 
 
 

 
 

 Figura N. º 97: Vista Interior del Aula de Guardería Infantil (niños de 12 – 36 meses) 
Fuente: Elaboración propia 
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6.3.2. METRADOS Y PRESUPUESTOS MUNICIPALES 
La siguiente tabla nos muestra los costos estimados para el proyecto  

 
 

 Figura Nº 98: Cuadro de valores unitarios para edificaciones de la Costa  
Fuente: Elaboración propia 
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 Figura N. º 99: Cuadro de áreas por nivel  

Fuente: Elaboración propia 
 
 

ESCUELA GASTRONOMICA CON GUARDERIA INFANTIL - PUENTE PIEDRA  
DESCRIPCION METRADO UNIDAD PRECIO TOTAL 
PRIMER PISO  3633.86 m2 S/ 1,648.90 S/ 5,991,871.75 

SEGUNDO PISO 3147.93 m2 S/ 1,648.90 S/ 5,190,621.77 
TERCER PISO 2327.99 m2 S/ 1,648.90 S/ 3,838,622.71 

AZOTEA 171.11 m2 S/ 1,648.90 S/ 281,961.90 
COSTO TOTAL ESTIMADO  S/ 15,303,078.13 

 
 

 Figura Nº 100: Costo Estimado del proyecto. 
Fuente: Elaboración propia 
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CONCLUSIONES  
 

1. Para seguir posicionando a Lima como una capital gastronómica, se 
deben tomar estrategias para mejorar la difusión, formación técnica de 
nuevos talentos y diseñar nuevas rutas gastronómicas a nivel de todos los 
distritos. 
 

2. Puente Piedra cuenta con gran parte de su población joven que, no 
estudia ni trabaja, y entre las razones se identifica que una de ellas es la 
ausencia de centros que sean parte a un sistema de formación pública en 
gastronomía.  
 

3. La creación de espacios de apoyo social es necesaria en el distrito. Esta 
propuesta de equipamiento considera estas áreas en base a la 
problemática identificada.  
 

4. Es indispensable considerar las normal de diseño vigentes y el 
reglamento nacional de edificaciones para la creación de espacios 
educativos.  
 

 
 
RECOMENDACIONES 
 

1. Considerar las características del terreno y normativas vigentes, como es 
el caso de afectaciones viales, elementos de infraestructura vial, entre 
otros.  
 

2. El diseño de los ambientes debe adaptarse en su mayoría al terreno 
elegido para optimizar los espacios con respectos a sus dimensiones. 
 

3. Diferenciar los núcleos de circulación vertical y horizontal en la edificación 
de manera que sean puntos importantes para comenzar una modulación 
y obtener una propuesta ordenada.  
 

4. Diseñar el espacio público y entorno inmediato del proyecto, ya que aporta 
a cada servicio del equipamiento y a la actividad constante por parte de 
los usuarios.  
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